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% VINERIA OSTERIA DELL'AZIENDA RENASCIMENTHO - CASA FONDATA A FIRENZE DA DARIO LEONCINI %@
1 TAGLIERT - TAGLIERI SPECIALI-
EBEE‘T TAMOST IVITALIA DGR = = e s e 10,00
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~ CON IL NOSTRO PANE SCIAPO FIORENTINO ~

TAGLIERE GOURMET*15,90 (a persona

4 tipi di salumi, 3 tipi di formaggi, 3 tipi di crostini,
2 salumi speciali, 1 formaggio gourmet e 1 crostino speciale,
verdurine, confettura, miele e frutta di stagione

TAGLIERE LA PROSGIUTTERIA* 10,90 (a persona

Degustazione di salumi, formaggi, crostini e verdurine,
confettura e frutta di stagione

Verdurine, Grana Padano DOP, Crema a base di Ricotta ed erbette,
Semi di Sesamo, Olio EVO, Origano, Insalata, Grissini all’Origano

BRESADER s . e e 10,00
con Grana Padano DOP, Insalata, Grissini all'Origano

GAPRESE DE LA PROSGIUTTERIA (170)......ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeennn 10,00
Mozzarella con latte di Bufala, Pomodoro Fresco e Pesto di Pistacchio
INSALATA LR PRELIBATRA ¢75:12) ... 10,00

Insalata, Pecorino, Verdurine, Pomodori Secchi, Mandorle Tostate,

Mosto COttO, Olio EVO, Fior di Sale
=
(]‘/') %

Prosecco Millesimato DOC, La Prosciutteria (TV)...eecveruerseesesenenes 9,00 20,00
Franciacorta Saten DOCG, soc. Agr. Gabriella Bariselli (BS)....ccceeee. 7,00 33,00
Vermentino IGT TOSCANA, Renascimentho (SD....vrueeseesncersessssanacs 9,00 22,00
Colombana Fruttidoro Toscana IGT, Fa::. di Piazzano (Fi)............. 6.50 25,00
Chianti Classico DOGG Gallo Nero, rRenascimentho (Fi).................. 6,50 24,00
Brunello di Montalcino DOCG, Tenimenti Ricci (SD).ueurrerererererrunn. 10,00 40,00
Nobile di Montepulciano DOCG, Cantina Del Giusto (SD)veeureveervennes. 7,50 30,00
Colorino Toscana IGT, Fattoria di Piazzano (L) rve it s o 9.00 36,00
Vino della Casa Bianco 0 R0SSO, Renascimentho (FI)......eveeennn.... 4,00 12,00

’

Crudo “La Prosciutteria”, Prosciutto San Daniele DOP e
Prosciutto di Parma DOP

+ Tagliere ORGASMO DI SALUMI (s, CENEIEIINTI
Crudo “La Prosciutteria’, Sbriciolona, Salume di Cinghiale,
Pancetta Stagionata, Lardo di Colonnata IGP, Mortadella
Bologna IGP

W Tagliere ORGASMO DI FORMAGGI ¢, ............................ 15.00

6 tipi (2 pz per tipo) tra Pecorini e Formaggi Speciali di mucca
accompagnati da Confettura, Miele e Frutta

g ~ AGGIUNGI AL TUO TAGLIERE ~ ¢ TRIS SPAGNOLD (c7)..........ooonveeeeeeeeieeeeeeeeeveeeveeeeenns 10,00
B o Ol e o 208 e chincciata + Jabugo de Bellota - Pata Negra al coltello .................. 14,00
B Mozzarella con latte i Bufala (7)+ 5,00 calda (1 + 2,90 + Crostini di Lardo di Golonnata IGP e Miele 6 pz. .......... 71,00
S5 " per 12 lista degli allergeni chiedere al personale + Crostini di Fegatini Toscani 5 pz. (..., [IKEE...... 6,00
LA LIVORNESE. crudo “La Prosciutteria’, Salsa Verde,
Melanzana alla brace Sottolio (1.4.7.12) LA 15solo Porchetta R N e e s S e s 7,00
LR GALCIANTE. soprassata, Salsa Verde, Crema a base di Ricotta LR 2 Porchetta, Salsa a base di Gorgonzola DOP aromatizzata
ed erbette aromatiche (1.47.12) al Tartufo, Pomodori Secchi, Mandorle Tostate (1.7812)....... 9,00
17. Sbriciolona, Pecorino, Carciofi Sott’Olio, Semi di Sesamo LA 19 Mortadella Bologna IGP, Burrata, Pesto di Pistacchio 950
(1.7.11.12) [€WAJR DES I OLLLEN Po e e 9 eeecceecsecsscescssttecccccsscsccsecccscscssscsscsccsscsssess y
23. Capocollo, Taleggio DOP, Salsa di Funghi, Mandorle Tostate LA 4 crudo “La Prosciutteria’, PECOTINO (17) covreieeerereervereereressereenens 7,00
U8 oo o oD o o B T X e TS R T e O e I-n 5 SbriCiOlona, Crema a base dl RiCOtta ed erbette
26_ Salume dl Cinghiale, Pomodorl Secchi, Crema dl Olive Nere aromathhe, POl’nOdOI‘I SeCChl o i L R R M P W, = Ty o o 7'00
LA 6 salame Toscano, Salsa a base di Gorgonzola DOP
21. Lampredotto ai Porri (1.12) aromatizzata al Tartufo, Verdurine 17.12) ceeeecrereririrenereninns 7,00
entricina Piccante, Friarielli, Pomodori Secchi qy............ *
LA 7 Ventricina Pi Friarielli, Pomodori Secchi 1,50
@ﬁ?ﬁ%@@g E EN %@A@E LA 10 Lardo di Colonnata IGP, Pecorino, Miele, Mandorle
FETY PER UER CARNIYOR) [ e 1,50
¢ GARPAGGIO DE LA PROSCIUTTERIA ...  aaemes e e el e e
Crudo La Prosciutteria, Melone, Mozzarella con latte di Bufala, Insalata, rosc1utto. ot b QUL OCOTO T CC 0 07201 C 950
Grissini allOrigano con latte di Bulala, TNSAlAta 17) wocm e e ctierear et 3
o ANGUS AFFUMICATO (oo 18,00 e LA T Salame dasino, Tuleggio DOR, Crema di Olive Nere, Girasoleg oo

LA 12 Cotto alle Erbe, Pomodoro fresco, Mozzarella con latte
AP B S A e ot A e e A e e e 8,00

LA 13 Angus affumicato, Crema a base di Ricotta ed erbette
aromatiche, Insalata, Glassa al Balsamico, Semi di
S S AN I ottt o vt A RTTeS oD W et (T 9,00

LA 14 Verdurine, Pomodori Secchi, Salsa Funghi, Insalata q)..... 7,90

~ AGGIUNGI ALLA TUA SCHIACCIATA ~

Pesto di Pistacchio ) |
+2,00

Mozzarella con latte
di Bufala ¢ + 2,90

Burrata ¢

+2,50

PIATTI CALDI

Lasagne alla BOIOGNBSE (1579.12).......c.ccevuevveeeeernvrreireeeiecrerenenens 10,00
Pappardelle al Ragil di CINGNIAIE (ozy...e.veeeeeeeeeeeee e, 12,00
% Pappa al Pomodoro 0 RiDOMItA o.o)..........ceceevvneereeeeaen 9,00
Trippa alla Fiorentina o Lampredotto ai porri .z......................... 8.00

Tagliata di Porchetta con Pomodori secchi @ Mandorle Tostate .»...10,00

CAFFE 1,0 + ACQUA 1,80 + BIBITE 3,00
BIRRE COMMERGIALI, DA 4,00 ¢ BIRRE TOSCANE ARTIGIANALI 6,00

IN CASO DI ALLERGIE CHIEDERE LA LISTA DEGLI ALLERGENI AL PERSONALE
DISPONIAMO DI PANE GLUTEN FREE - ‘VEGETARIANO
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%@4 WINERY AND TAVERN FROM RENASCIMENTHO COMPANY - FOUNDED IN FLORENCE BY DARIO LEONCINI %@
TTALY'S MOST FAMOUS — SPECIAL TAGLIERIE —
EB g é VE‘VEE% oTRISOFCUREDHAM ..o, 10,00
Cured Ham of “La Prosciutteria’, San Daniele Ham PDO,
— ~ SERVED WITH OUR FLORENTINE BREAD ~ Parma Ham PDO
A 7N GOURMET CHOPPING BOARD*15,90 cper persom [ LZHCIRUILITRILI EREN ron ThuE cannivores SR 14,00

4 types of cold cuts, 3 types of cheeses, 3 types of croutons,
2 special cold cuts, 1 gourmet cheese and 1 special crouton,
vegetables, jam, honey and seasonal fruit

Tasting of cold cuts, cheeses, croutons and vegetables, jam
and seasonal fruit
~ ADD TO YOUR CHOPPING BOARD ~

Gluten Free Bread (.1011.13)+ 2,00 2 e
Burrata cheese )+ 9,00 Hot Schiacciata
Mozzarella with Buffalo milk -+ 9,00 m+2,30

*for the list of allergens, ask the staff

SPECIAL SCHIACCIATE

LA LIVORNESE. Cured Ham “La Prosciutteri
Eggplant in Oil (1.47.12)
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a’, Parsley Sauce,

lll I}l\lGINITE Tuscan Soprassata, Parsley Sauce, Cream made
with Ricotta and herbs aromatic (1.47.12)

17. Tuscan fennel salami (Sbriciolona), Pecorino cheese,
Artichoke in Oil, Sesame seeds (1.7.11.12)

23. Dry-cured pork neck (Capocollo), Taleggio PDO cheese,
Mushrooms Sauce, Toasted AIMoONdS (1.7.8) eveeeeverereverereeverrreeresseens 8,00

26. Wild Boar Salami, Dried Tomatoes, Black Olives Cream [1.(8)] ..

21. Lampredotto with Leeks (1.12)

+ LA PROSCIUTTERIA GARPACCIO (................ccocvenccnecen. 12,00

Cured Ham “La Prosciutteria’, Melon, Mozzarella with Buffalo milk,
Salad, Oregano breadsticks

¢ SMOKED ANGUS (15710 ..o 1400 &

Vegetables, Grana Padano cheese PDO, Cream made with Ricotta and
herbs, Sesame seeds, EVO Oil, Oregano, Salad, Oregano breadsticks

SBRESAOLY . e e et e 10,00
Grana Padano cheese PDO, Salad, Oregano breadsticks

% CAPRESE OF LA PROSCIUTTERIR ¢ 75........eeeeeeeeeeeeee 10,00
Mozzarella with Buffalo milk, Fresh Tomatoes and Pistachio Pesto

W\ SALAD LA PRELIBATA (17512 oo 10,00

Salad, Pecorino cheese, Vegetables, Dried tomatoes, Toasted Almonds,
Cooked wine must, EVO Oil, Salt

WINES OF THE MONTH o,

DISCOVER OUR WINE CELLAR ON DISPLAY

+ Prosecco Millesimato DOC, La Prosciutteria (TV)eveeeeeeveeereenen.
+ Franciacorta Saten DOCG, soc. Agr. Gabriella Bariselli (BS)
+ Vermentino IGT TOSCANA, Renascimentho (SD....eeueeeereereervervensene
+ Colombana Fruttidoro Toscana I6T, Fat:. di Piazzano (Fi).............
+ Chianti Classico DOCG Gallo Nero, rRenascimentho (FI).......u..........
+ Brunello di Montalcino DOCG, Tenimenti Ricci (SI)..veeueeueereneeeenne
+ Nobile di Montepulciano DOCG, Cantina Del Giusto (SI)..euvereennnn..
+ Colorino Toscana IGT, Fastoria di Piazzano (FI)
+ Red or White House Wine, renascimentho (FI)

€ LA PROSCIUTTERIA CHOPPING BORRD* 10,0 e person

Cured Ham of “La Prosciutteria”, Sbriciolona, Wild Boar Salami,
Seasoned Pancetta, Lardo of Colonnata PGI, Mortadella
Bologna PGI

wSpecial MINED GHEESES o .................ccccoveverenneee. 15,00
6 types (2 pc. per type) of Pecorino and Special cow cheeses
served with Jam, Honey and Fruit

o Spanishcured meatS THO ) ......ooovvevvveeeeeeenn 10,00

+ Jahugo de Bellota (Pata Negra at knife) ..................... 14,00

+ Groutons of Lardo of Golonnata PGl and Honey 6 pz. ,...7,00

«+ Tuscan Liver Croutons 5 PL. (170102 [HIHEAN........... 6,00

TUSCAN SCHIACCIATE

THE1 Only Traditional Italian roasted pork ()

| THE 2 Roasted pork, Sauce based on Gorgonzola PDO flavored
‘ with Truflle, Dried Tomatoes, Toasted Almonds (1.7.8.12) .. 9 00

THE 19 Mortadella Bologna PGI, Burrata cheese, Pistachio Pesto
R st seien

THE 4 Cured ham of “La Prosciutteria’, Pecorino cheese (.)....... 1,00

THE 5 Tuscan fennel salami (Sbriciolona), Cream made with
Ricotta and herbs aromatic, Dried tomatoes (1.7)....ccc...... 7 00

5 THE 6 Tuscan Salami, Sauce based on Gorgonzola PDO

flavored with Truffle, Vegetables (17.12) c..cc.uceucusiuneereunecnncnncee 7,00
THE 7 Spicy Ventricina, Friarielli, Dried Tomatoes (1) ......cccceee.. 7,50
THE 10 Lardo of Colonnata PGI, Pecorlno cheese, Honey, Toasted
NI Yoo T CReEAo] FOR TRUE CARNIVORES [ 71,50
THE 8 san Daniele Ham PDO, Fresh Tomato, Mozzarella with
Buffaletmiilic Salad (5 s s et s 9 50
THE 11 Donkey Salami, Taleggio PDO cheese, Black Olives Cream,
S WL SPCUS a7 i o o o e e ,00
THE 12 Cooked Ham with Herbs, Fresh Tomatoes, Mozzarella
? with Buffalo milK, Salad (19) coeeeeeecoiomsmmmsesessssseeesesssismesesieciod 8.00
THE 13 smoked Angus, Cream made with Ricotta and herbs
aromatic, Salad, Balsamic Glaze, Sesame seeds (1.7.11.12)....9,00

WTHE 14 Vegetables, Dried Tomatoes, Mushrooms Sauce, Salad o) 7,50

~ ADD TO YOUR SCHIACCIATA ~

Pistacchio Pesto s |

+2,00

Mozzarella with

Burrata cheese ¢ |
Buffalo milk ¢, + 2,90

+2,90

HOT DISHES

Bolognese RAGU LASAUNA (1575.12)........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeersenne 10,00
Pappardelle with Wild Boar Ragil .s.c............ccovevcemreeeenncenn! 12,00
% Tuscan Bread & Tomatoes Soup or Ribollita Vegan Soup ......9,00
Florentine Tripe or Lampredotto with LeekS o.z.......................... 8,00
Porchetta Roasted Pork with Dried Tomatos & Aimonds (,........ 10,00

COFFEE 1,40 + WATER 1,80 + SOFT DRINKS 3,00
. GOMMERGIAL BEERS ., FROM 4,00 + ARTISANAL TUSCAN BEERS 6,00

IN CASE OF ALLERGIES, ASK THE STAFF FOR THE LIST OF ALLERGENS
WE HAVE GLUTEN FREE BREAD - “VEGETARIAN
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%?gé CAVES ET TAVERNE RENASCIMENTHO - UNE MAISON FONDEE A FLORENCE PAR DARIO LEONCINI Oﬁ%@

LES PLANCHES
PLUS CELEBRES IVITALIE

~ SERVI AVEC NOTRE PAIN TYPIQUE FLORENTIN ~

m PLANGHE GOURMAND* 15,90 ar personne)

4 types de charcuterie, 3 types de fromages, 3 types de crostini,
2 charcuteries spéciales, 1 fromage gourmet et 1 crostini spécial,
petits 1égumes, confiture, miel et fruits de saison

Dégustation de charcuterie, fromages, crostini et petits
légumes, confiture et fruits de saison

~ AJOUTEZ A VOTRE PLANCHE ~

Pain Sans Gluten (6.10.11.13) + 2,00
4 Burrata (7)+ 5,00
4 Mozzarella au lait de Bufflonne (7) + 5,00

*Pour la liste des allergenes, veuillez demander au personnel.

LA LIVORNESE. Jambon cru “La Prosciutteria”, Sauce au Persil,
Aubergine a l'huile (1.47.12)

LA CALCIANTE. Soprassata, Sauce au Persil, Fromage a la
Creme aux herbes (1.4.7.12)

17. Sbriciolona, Pecorino, Artichauts a 'huile,
Graines de Sésame (1.7.11.12)

23. Capocollo, Taleggio AOP, Sauce aux Champignons,
AT PRIe e i, e e e s 8,00

26. Saucisson de Sanglier, Tomates séchées, Creme d’Olives
noires [1.(8)]

27 Lampredotto aux Poireaux (1.12)

-PLANCHES SPECIALES —

+ TRILOGIE DE JAMBON CRUES ..................................... 10,00

Jambon cru “La Prosciutteria”, Jambon San Daniele AOP, Jambon
de Parme AOP

+ Planche ORGASME DE GHARCUTERIE (o) EITNTITNCTINTIS ... 14,00

Jambon cru “La Prosciutteria”, Sbriciolona (saucisson toscan
aux graines de fenouil), Saucisson de Sanglier, Pancetta Sffinée,
Lardo di Colonnata IGP, Mortadelle de Bologne IGP

Planche ORGASME DE FROMAGES ............................ 15,00

6 variétés (2 pc. chacune) de pecorini et fromages spéciaux de
vache, accompagnés de confiture, miel et fruits

+ TRILOGIE DE JAMBON ESPRGNOLES «........................ 10,00
+ Jabugo de Bellota (Pata Negra coupé au couteau) ..... 14,00
+ Crostini au Lardo di Colonnata IGP et miel -6 pc. .......... 7,00

+ Crostini au pateé de foie toscan - 5 pe. .«9.10.» CEXIEITA 6,00

SCHIACCIATE TOSCANES

A1 Uniquement de la Porchetta () ....cccocovriveiieencirusencinnnenenne 71,00
LA 2 Porchetta, Créme 2 base de Gorgonzola AOP aromatisée

a la truffe, Tomates séchées, Amandes grillées (7s12).......... J, 0

LA 15 Mortadelle de Bologne IGP, Burrata, Pesto de Pistache

BT BEST SELLER PRt et e SO s 9,50
LA 4 Jambon cru “La Prosciutteria’, Pecorino @) ... 7,00
LA § Sbriciolona, Fromage 4 la Créme aux herbes,

T Ol e S e e S M o R T i 7,00
LA 6 Saucisson Toscan, Créme a base de Gorgonzola AOP

aromatisée a la Truffe, Petits [égumes (1.7.12) c.cccveeeerrcrcnnnee 7.00

LA 7 Ventricina Piquante, Friarielli, Tomates séchées qy........1,00
LA 10 Lardo di Colonnata IGP, Pecorino, Miel, Amandes

R ILLINCET POUR URAIS GARNIVORES [t e 1,50
e A8 Jambon San Daniele AOP, Tomate fraiche, Mozzarella
+ CARPACCIO LA PROSCIUTTERIR e, 12.00 au lait de bufflonne, Salade (7) c..mmecsersrsssessssissisesne 9,90
Jambon cru “La Prosciutteria’, Melon, Mozzarella au lait de LA 11 saucisson d’Ane, Taleggio AOP, Créme d'olives noires,
Bufflonne, Salade, Gressins a lorigan OUTesO (T8 o e o e 8.00
O ANGUS FUME (5700, 14,00 °5" LR 12 jambon cuit aux herbes, Tomate fraiche, Mozzarella
Légumes, Grana Padano AOP, Créme a base de Ricotta et fines herbes, au lait de bufflonne, Salade (7) ccocovvvversicreeirrceseeeanen 8,00

Graines de Sésame, Huile OVE, Origan, Salade, Gressins a l'origan

SBREER . r e 10,00
Grana Padano AOP, Salade, Gressins a l'origan
GAPRESE LA PROSGIUTTERIA c175)......oovveeeeeeeeeeeceeieeeeeienns 10,00
Mozzarella au lait de Bufflonne, Tomate fraiche et Pesto de Pistache
SALADE “LA PRELIBATA” 512 oo, 10,00

Salade, Pecorino, Légumes, Tomates séchées, Amandes grillées,
Mofit cuit, Huile OVE, Fleur de Sel

LES VINS DU MOIS »

DECOUVREZ NOTRE CAVE A VIN EN EXPOSITION |

Prosecco Millesimato DOC, La Prosciutteria (TV)............... 9,00 20,00
Franciacorta Saten DOCG, soc. Agr. Gabriella Bariselli (BS)... 1,00 33,00
Vermentino IGT TOSCANA, Renascimentho (SD).eeeveevreueeurnes 5,90 22,00
Colombana Fruttidoro Tescana IGT, Fat:. di Piazzano (FI)....6,90 25,00
+ Chianti Classico DOCG Gallo Nero, renascimentho (FI)......... 6,50 24,00
+ Brunello di Montalcine DOCG, Tenimenti Ricci (SD.............. 10,00 40,00
+ Nobile di Montepulciano DOCG, Cantina Del Giusto (SD)......... 7,50 30,00
+ Golorino Toscana IGT, Fattoria di Piazzano (FI)....eeeeeenneee... 9,00 36,00

VIN ROUGE OU BLANC DE LA MAISON 7 4,00 éIZ.Oﬂ

&

LA 13 Angus fumé, Creme a base de Ricotta et fines herbes,
Salade, Glagage au balsamique, Graines de Sésame 9.00

e i et e s e e T re s beia s A T S e Lo Do Sl e, .
LA14 Légumes, Tomates séchées, Sauce aux Champignons,
Y TR e e e e PR e S 1,50
~ AJOUTEZ A VOTRE SCHIACCIATA ~
Pesto de Pistache ¢ | Burrata Mozzarella au lait
+2,00 +2.50 de Bufflonne o + 2,90

PLATS CHAUDS

Lasagnes a 12 BOIOUNAISE 57512 ......ccuuuvvvvmueenirivrnannnnni 10,00
Pappardelle au Ragoilt de Sanglier wssw.........cccocccecccervene 12,00

Soupe toscane épaisse au pain et a la tomate ou
soupe toscane aux légumes, haricots et pain .. .......... 9,00

Tripes a la Florentine ou Lampredotto aux Poireaux ..., ..... 8,00
Tagliata de Porchetta avec Tomates séchées, Amandes (., ....10,00

: BIERES ;
GAFE , EAU , BOISSONS BIERES ARTISANALES
140 * 180 * 300 ¢ COMEIERCIRLES . ¢ “roscaNEs 6,00

EN CAS DALLERGIES, DEMANDER LA LISTE DES ALLERGENES AU PERSONNEL
NOUS DISPOSONS DE PAIN SANS GLUTEN - "\ VEGETARIEN
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@Iaﬁ BODEGA Y TABERNA RENASCIMENTHO - UNA CASA FUNDADA EN FLORENCIA POR DARIO LEONCINI gl’%

. LAS TABILAS
MAS FAMOSAS DE ITALIA

fl ~ SERVIDO CON NUESTRO PAN TiPICO FLORENTINO~

E TABLA GOURMET* 15,90 (por persona

4 tipos de embutidos, 3 tipos de quesos, 3 tipos de crostini,
2 embutidos especiales, 1 queso gourmet y 1 crostini especial,
verduritas, mermelada, miel y fruta de temporada

E TABLA LA PROSCIUTTERIA* 10,80 wor persona

Degustacién de embutidos, quesos, crostini y verduritas,
mermelada y fruta de temporada

~ ANADE A TU TABLA ~

Pan Sin Gluten (6.10.11.13) + 2,00
Burrata (7)+ 9,00
Mozzarella Bifala (7)+ 9,00

Wl o

u,41,,”",..:"uu"pu'." -
© @® €

,(,h.u[(nw :

SCHIACCIATE ESPECI

LA LIVORNESE. Jamon curado “La Prosciutteria”, Salsa de

Perejil, Berenjena en Aceite (1.4.7.12)

LA GALCIANTE. Soprassata Toscana, Salsa de Perejil, Quesos
Crema y hierbas (147.12)

17. Sbriciolona, Pecorino, Alcachofas en Aceite,
Semillas de Sésamo (1.7.11.12)

23. Capocollo, Taleggio DOP, Salsa de Champifiones,
Almendras tostaﬁas S e ey 8,00

£
— TABLAS ESPECIALES —
¢TRIODECRUDODS ... 10,00

Jamon curado “La Prosciutteria”, Jamén de San Daniele DOP,
Jamoén de Parma DOP

+ Tabla ORGASMO DE EMBUTIDOS (s IIIXIITITIIY ........... 14,00

Jamoén curado “La Prosciutteria’, Sbriciolona, Embutido de
Jabali, Panceta Curada, Lardo de Colonnata IGP, Mortadela de
Bolonia IGP

Tabla ORGASMO DE QUESOS ,...............cc.ccoveninnnnene. 15,00

6 tipos (2 pz. por tipo) entre pecorinos y quesos especiales
de vaca, acompainiados de mermelada, miel y fruta

+ TR0 DE EMBUTIDOS ESPANOLES ...................cooooorrevnnnns 10,00
+ Jabugo de Bellota (Pata Negra cortado a cuchillo) ..... 14,00
+ Tostadas Lardo de Colonnata IGP y miel (6 uds) ........... 1,00

+ Tostadas de Higado Toscano (5 uds.) c....o.» ITTRRRY. ...6,00

SCHIACCIATE TOSCANAS

HE SoloPotcheti i s e e s 1,00
LA 2 Porchetta, Salsa a base de Gorgonzola DOP aromatizada
con trufa, Tomates secos, Almendras tostadas u7s.1)........ 9.00
LA 15 Mortadela de Bolonia IGP, Burrata, Pesto de Pistacho
LT BEST SELLER Bor s e e e e 9,50
LA 4 Jamén curado “La Prosciutteria’, Pecorino () ...c..eeeeeee. 7,00

LAS Sbriciolona, Quesos Crema y hierbas, Tomates seco 7 7,00
LA 6 salchichon Toscano, Salsa a base de Gorgonzola DOP

oo de Jabali, Tomates secos, Crema de Aceitunas aromatizada con trufa, Verduras (17.12) ceeeeeeeevveereeeeeeeeeennns 7,00
97 negras [1.(s)] LA 7 Ventricina Picante, Friarielli, Tomates Seco @) .............. 7,50
lampredotio:Con.Pretos auy LA 10 Lardo de Colonnata IGP, Queso de Oveja, Miel,
Almendras Tostadas 7.8 [IITXLIIITIIRY - - c-eveeneeveeseencs 1,50
AHLHE5 LA 8 Jamon San Daniele DOP, Tomates frescos, Mozzarella 950
BifdlarEnsaladenmnire s it s s 5
+ GARPAGCIO LA PROSCGIUTTERIA .ry......ovoeeeene. 12,00 e
Jamén curado “La Prosciutteria’, Melon, Mozzarella Bufala, LA 11 salchichon de Burro, Taleggio DOP, Crema de
Ensalada, Palitos de pan con orégano & Aceitunas negras, Semillas de Girasol 17 ...cc.ccccvueeuenncs 8,00
(N
¢ ANGUS RHUMADO (12711 ...ceeveeeeeeeeeeeeeeeeee e 18,00 & LA12jamén cocido con hierbas, Tomates frescos,
Verduras, Grana Padano DOP, Quesos Crema y hierbas, Semillas de Mozzarella Btfala, Ensalada @7) .ccceeeeevevmmieeeieeeeiieieeeeinens 8,00

Sésamo, Aceite AOVE, Orégano, Ensalada, Palitos de pan con orégano

S BRI o e 10,00
Grana Padano DOP, Ensalada, Palitos de pan con orégano
GAPRESE LA PROSGIUTTERIA .76).......ooeeeeeeeeeeeieen 10,00
Mozzarella Buafala, Tomate fresco y Pesto de Pistacho
ENSALADE “LA PRELIBATA” o0y oovovoeeeeeeeeeeeeeeein, 10,00

Ensalada, Pecorino, Verduras, Tomates secos, Almendras tostadas,
Mosto cocido, Aceite AOVE, Sal

LOS VINOS DEL MES o

DESCUBRE NUESTRA BODEGA EN EXPOSICION J!

Prosecco Millesimato DOC, La Prosciutteria (TV)...ooueeen..... 9,00
Franciacorta Saten DOCG, soc. Agr. Gabriella Bariselli (BS)... 1,00
Vermentino IGT TOSCANA, Renascimentho (SD)....ccereeeuererene. 95,90
Colombana Fruttidoro Toscana IGT, Fa:t. di Piazzano (FI).... 6,90
+ Chianti Classico DOCG Gallo Nero, rRenascimentho (Fi)......... 6,50
+ Brunello di Montalcino DOCG, 7eninmenti Ricci (SD).............. 10,00
+ Nobile di Montepulciano DOCG, Cantina Del Giusto (SI)......... 1,50
+ Colorino Toscana IGT, Fattoria di Piazzano (FI)...eeeeeeueeveen.. 9,00

VINO TINTO 0 BLANCO DE LA CASA 4,00 ﬁélZ.ﬂﬂ

A3 Angus Ahumado, Quesos Crema y hierbas, Ensalada,
Glaseado Balsamico, Semillas de Sésamo (7111 ............ 9,00

LA 1 Verduras, Tomates Secos, Salsa de Champifiones,
B alada (i i e e T e e P T 1,50

~ ANADE A TU SCHIACCIATA ~

Pesto de Pistache ¢ | Burrata ¢ | Mozzarella
+2,00 +2.50 Biifala ) + 2,90

PLATOS CALIENTES

Lasana @ 12 BOION@SA (1575.12) .....cocueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 10,00
Pappardelle al Ragil de Jabali s5.)......cooeeveeveeeerererieenns 12,00
sopa toscana espesa de pan y tomate o
Sopa toscana de verduras, alubias y pan c.................. 9,00
Callos a la Florentina o Lampredotto con PUerros c........... 8,00
Tabla de Porchetta con Tomate secos, Rimendras .. ......... 10,00
CAFE . NGUA . BEBIDAS CERVEZNS CERVEZAS

¢ ¢ o COMERCINLES ., + ARTESANALES
140 " 180 3.00 DES 4,00 —  TOSCANAS 6,00

EN CASO DE ALERGIAS, SOLICITAR LA LISTA DE ALERGENOS AL PERSONAL
DISPONEMOS DE PAN SIN GLUTEN - “y VEGETARIANO



