e — FIRENZE CENTRO - FIRENZE S. LORENZO - SIENA - BOLOGNA CENTRO - BOLOGNA PRATELLO - MILANO BRERA - MILANO NAVIGLI
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1
S LA 1 Solo Porchetta (1) veereerenrersesenssnensenens 7,00 LA 8 Prosciutto San Daniele DOP, Pomodoro j) = : TN LA
- fresco, Mozzarella con latte di Bufala, Jﬁ E gg E | gB H E %; EEE PROSCIUTTERIA
“ LA 2 Porchetta, Salsa a base di Gorgonzola Insalata (17) v 9,50 l Ny A = H 7 A4 FINENZE
Egozﬁrinsgczcz}itaﬁazzr;ﬁfeo’ LA 9 Culatta con cotenna, Salsa Carciofi e @%% VINERIA OSTERIA - CASA FONDATA A FIRENZE DA DARIO LEONCIN] éﬁ%@
Tostat ’ 9.00 Lime, Taleggio DOP, Semi di Sesamo N
e ? ([ ZEMTT5) cono00000000000000000000000000000000000000000000000000000 9.50 B @ EAEAE @ E EE E EANQ E‘E E D) E_&@ % E 12)
LA3 SPOerthta’ F{[‘iarielli, 8.00 LA 10 Lardo di Colonnata IGP, Pecorino, ¢ Franciacorli_l Sal_ell Ilﬂﬂﬁ, Societa Agricola Gabriella Bariselli (BS) 35
AUS AW E AT (1) y Miele, Mandorle TOState (L78) vevrrereererenns 7'50 ‘ Prnsecco MIII§SIma!0 noc' La Prosciutteria (FI) 20
LA 4 Crudo “La Prosciutteria’, 700 LA 11 Salame dAsino, Taleggio DOP, Crema ¢ P!USEGGU Rose Treviso DOC, .q prosciutteria (FI) 20
PECOTINO (17) wevverrsmnreessssresssssessasnsseees ] di Olive Nere, Semi di Girasole @73 ... 8,00 + Pignoletto DOP, Azienda Agricola Pezzuoli (MO) 17
LA 5 Sbriciolona, Crema a base di Ricotta LI 12 Cotto alle Exbe. Pomodoro fresco ¢ Sllllmallte Brut PaS§eI‘Ina, Santa Li?erata {FM) 20
g(eicecrhbief‘ie aromatiche, Pomodori 700 Mozzarella con latte di Bufala, ¢ S!]umam_e Brut n_ﬂse per La P_ms_c“_“tena, Fattoria di Félsina (SI) 26
(A7) sesssmmmmmssssssnnss s ’ TNSALALA (17) wvvvrersseesssrrrrssssessssssssssssssssssss 8,00 + Vinnae Ribolla Gialla - Venezia Giulia IGT, ermann - Tenute Antinori (GO) 36
LA 6 salame Toscano, Salsa a base di LA 13 Angus affumicato, Crema a base di Ricotta + Tuzko G_ewu_ﬂ"amm_er Tlll(al Pllll, Tenuta TGzkd - Tenute Antinori, Ungheria (TO) _ 23
Gorg?nzola(liDQP aromatizzata al 700 ed erbette aromatiche, Insalata, Glassa ¢+ Tuzko Riesling Tokaj PDO, Tenuta Tiizkd -Tenute Antinori, Ungheria (TO) 23
Tartufo, Verdurine (7. wueeueees . al Balsamico, Semi di Sesamo (71112 ... 9,00 + Ribolla Gialla IGT, pe Lorenzi (PN) 23
I.n 7 Ventricing Piccal.lte; Friarielli, 7 50 ‘ I_n 14 Verdurine’ Pomodori Secchi, Salsa ¢ verm-entino IGT qucana, Renascimentho (FI) 22
Pomodori Secchi @ uvvvesvvvssssivens ’ di Funghi, Insalata () .....ccoeeereeeeneresrenenne 71,00 + Traminer Aromatico, Grappolo a’0ro (UD) 23
LI LIVORNESE | Crudo “La Prosciutteria, L CALGIANTE | Soprassata, Salsa Verde, + Stronzetta Chardonnay, renascimentho (F1) 22
Salsa Verde, Melanzana Sott’olio (47.... 9,90 Crema a base di Ricotta ed erbe aromatiche 700 + Pinot G"_glﬂ IlﬂP F"_u“_v Terre di Ger (PN) 22
t (L4.7.12) teveruneeenenerenseecenseceesssseasssseesssssesssscsssssssssssesnnsnns - 3’ ¢ vErnaccla m San ﬁlmlg“ano mserva Illll}ﬁ, Azienda San Benedetto (SI) 26
{ * IN CASO DI ESAURIMENTO DEL PRODOTTO FRESCO, LE SCHIACCIATE, POTREBBERO ESSERE CONGELATE O SURGELATE. A ¢ Vi“o Bianco de"a casa' (Trebhiano e Malvasia) Renascimentho (FI) 12
‘ - -
~ AGGIUNGI ALLA TUA SCHIACCIATA ~ + Flano Sannio DOG, vigne di Malies (BN) 21
s&\t‘ ) \iﬂ:\sto di Pistacchio )+ 2,00 ~ Mozzarella con latte di Bufala ¢ + 2,50 ~ Burrata o)+ 2.59/ C oty Vé ¢ noern nrneis nuc_, Massimo Rattalino PER La Prosciutteria (CN) 25
= oy — R ¢ Gﬂlﬂmpana Fruttidoro Toscana IGT, rattoria di Piazzano (FI) 25
CARPACCI E PIATTI CALDI + Ansonica DOC Maremma T0SCaNa, Azienda Santa Lucia (GR) 22
+ Pecorino DOGG B0, vioneti di Santa Liberata (FM) 19
ALTRI PIATTI Lasagne alla BOIOGNESE rsvo .......... 10,00 + ROSal0 IGP SAIBNTD, oo D ratee (11 8
+ GARPACCIO DE LA PROSCIUTTERIA . ......... 12,00 Pappardelle al Ragu di Cinghiale ;.. ....12,00
Crudo de La Prosciutteria, Melone, Mozzarella N Panﬂa al Pomodoro o Ribollita 9.00 ROSSI»
con latte di Bufala, Insalata, Grissini all'Origano X L X () po0occooc ’ + Bolaheri Rosso DOG T 27
cinghiale in UMIdo o..............oc.oo....... 14,00 g S0 AL, Ferrari Iris (L)
+ MORTADELLA BOLOGNA IGP ., ................. 13,00 + Sclupafemmine - SangIovese, renascimentho (F1) 22
Burrata, Pomodori, Insalata, Grissini all'Origano EI L4 suneﬂﬂscano IGT, Renascimentho (FI) 22
137.11) eeveencenccncenconcnsansons . ’ .
Ve, G 1Ak DO G 2 5ea @HE&N’E‘E@ME @9@@ +L’Insolente Svrah, Renascimentho (FI) 22
di Ricotta ed erbette aromatiche, Semi di Sesamo, IS)IIEI},XQEE rOEDE ON COCCIO CON FETTE 4 Iland!_! Merlot Toscana IGT, renascimentho (F1) 22
Olio EVO, Origano, Insalata, Grissini all'Origano R i wSal hase di 6 | ¢ cp!ﬂn_nﬂ Toscana IGT, rattoria di Piazzano (FI) 36
+ BRESAOLA 157) 10.00 ¢ :?;gll;:ga“m D?llfgr:mgstfzzz:taoglg?:rztl:ll?l ¢ Gllleylplo Tos_cana IGT, Fattoria di Piazzano (FI) 26
Grana Padano DOP, Insalata, Grissini all’'Origano (1.47.9.10.12) (17.12) ¢ gIvl:glI:t:nc2?'“!?0[:%":3:::332 (:GI:.i-s(e;:‘l;,C;iar dini (FI) :;(:
¢ » Guicciardini (FI)
Mo e g bt bormio s INSALATA » Chianti Rserva DOCS, xoceno (< 21
e Pesto di Pistacchio ’ + Chianti Classico DOGG Gallo Ilel‘ll, Renascimentho (FI) 24
wlA Plﬂﬂ.mﬂm (7..8.12)........(:.1....t ................ d 10,00 * I}_Ilianti DU_GG |:a Torre, Renascimentho (F) 18
¢ "‘ﬁlilln"‘ né. PUHGHETTIH (Lsid. °°°°°°°°°°°° dln'?lo grésci}?itai\/})aerfggilll:%X:é‘atl;rl&e(;slsgnégttzrl ¢ FIaSGO Glllallll “lLa Pmsc!llltel‘!a", La Prosciutteria (FI) 18
porchetta aftettata sottile calda, Pomodori Secchi, 1 UEVO, Fior di Sale ’ + Fiasco Chianti “La Prosciutteria” - Magnum, L prosciutteria (F1) 29
+ \lino Rosso della GCasa, (Sangiovese) renascimentho (FI) 12
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ROSSIw

¢ \IIIIa ﬂnlinﬂri - Tﬂ?l:al!a IGT ﬂ_osso_, Marchesi Antinori (FI) 28
¢ VI“E! nmlnﬂl'l_- Chianti I:I_ass!co HISFWa DOGG, rarchesi Antinori (FI) 38
+ Badia a Passignano - Chianti Classico DOCG Gran Selezione, rarchesi Antinori (F1)__ 63

+ Pian delle vm“e - Rosso di Montalcino Illll}, Marchesi Antinori (FI) 38
+ Pian delle Vigne - Brunello di Montalcino DOCG, riarchesi Antinori (F1) 80
+ Tignanello Toscana IGT, Marchesi Antinori (FI) 180
+ Marchesi Antinori, Chianti Classico DOCG RIS@IVA, rarchesi Antinori (FI) 90
¢ Bﬂlgheri Rosso Slllleriﬂl'e DUGG, Ferrari Iris (LI) 35
+ Heho Toscana IGT. Cantina Petra (LI) 28
+ Brunello di Montalcino DOGG, 7enimenti Ricci (SI) 40
+ Rosso di Montalcino Il(l(}, Azienda Martoccia/ Tenimenti Ricci (SI) 26
¢ Mﬂlellino dl Scansanﬂ DUGG “Henascimenlhﬂ", Cantina Santa Lucia (GR) 22
+ Morellino di Scansano DOGG Tore del Mﬂrﬂ, Cantina Santa Lucia (GR) 25
+ Morellino di Scansano DOCG Tore del Moro Magnum, cantina Santa Lucia (GR) 92
+ Morellino DOCG Hiser\la, Guicciardini (FI) 38
+ E'ssenza (senza solfiti aggiunti) lgt Toscana, Guicciardini (F1) 26
+ Historia - igt Toscana, Guicciardini (FI) a0
+ Nobile di Montenmciano DOCG Biseﬂla, Cantina Del Giusto (SI) a0
+ Nobile di Monlepmciano Illlﬁﬁ, Cantina Del Giusto (SI) 30
+ Rosso di Montepulciano DOC, cantina Del Giusto (SI) 22
+ Barhera D’Asti DUGG, Cascina Piancanelli (AT) 23
+ Amarone della Valpolicella DOGG “La Prosciutteria”, Azienda Madinelli (VR) 36

+ Valpolicella Ripasso Superiore DOC “La Prosciutteria™, Azienda Madinelti (vr) 29

¢ I.allglle Nebhiolo Ilﬂl}, Massimo Rattalino PER La Prosciutteria (CN) 26
+ Pinot Nero, Azienda Agricola Grappolo d’Oro (UD) 23
+ Salore “Salice Salqntino DOP” Negroamaro, cantine De Falco (LE) 23
+ “Bocca della Verita™ Primitivo Salento IGP, cantine de Falco (LE) 23
+ Nero d’Avola DOG SIGIIIa, Casa Vinicola Arini (TP) 18
+ Lambrusco Hegyiann DOC, L. prosciutteria (RE) 17
+ Sagrantino Montefalco DOCG “Etnico™, vini 4i Filippo (PG) 31
¢ Sayranlino Montefalco DOGG “Pozzo del Gllratll", Cantina Villa Mongalli (PG)—lm
+ Montefalco Rosso DOG “Le GraZie", Cantina Villa Mongalli (PG) 26
+ Barolo Riserva DOGG. Massimo Rattalino PER La Prosciutteria (CN) 65
+ Barolo Illlﬂ(i, Massimo Rattalino PER La Prosciutteria (CN) 39
+ Barharesco Ilﬂl}ﬁ. Massimo Rattalino PER La Prosciutteria (CN) 39
+ Aglianico DOG Riserva, vigne di Malies (BN) 28
BIRRE ARTIGIANALILI TOSCANE CONNETTITI lll. WIFI

LA PROSCIUTTY

LA ROSSA, ambrata ai fiori di gelsomino
LA VEHBE, blanche torbida agrumata
LA GIALLA, chiara fruttata Belgian style

DA FUHMAGGL chiara al miele di castagno
DA SﬂlllMI, ambrata, malti tostati

CAFFE 1,40 ¢ ACQUA 1,80 ¢ BIBITE 3,00 ¢ BIRRE COMMERCIALI ., DA 4,00

GIRIA
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RIA &
FROSCIUTTERIA

FIRENZE

LAPROSCIUTT

Direttamente dalla Nostra Azienda nel Chianti

I TAGLIERI PIU FAMOSI D’ITALIA

~ SERVITI CON CESTINO DI PANE FRESCO ~

TAGLIERE GOURMET~* 15,90 @ persona

4 tipi di salumi, 3 tipi di formaggi, 3 tipi di crostini, 2 salumi speciali, 1 formaggio gourmet
e 1 crostino speciale, verdurine, confettura, miele e frutta di stagione

TAGLIERE LA PROSGIUTTERIA~ 10,90 (a persona

Degustazione di salumi, formaggi, crostini e verdurine, confettura e frutta di stagione

~ AGGIUNGI AL TUO TAGLIERE ~

Pane Gluten Free (s.10.11.13)+ 2,00 - Burrata )+ 5,00
Mozzarella con latte di Bufala () + 9,00

* per la lista degli allergeni chiedere al personale

TAGLIERI SPECIALI e GROSTINI GALDI

2) . .
~ Cestino di
Schiacciata

~calda (1) + 3,00

¢ TRISDICRUDI ... 10,00 o TRIS SPAGNOLO c..............c.coovvennn. 10,00

Crudo “La Prosciutteria”, Prosciutto San Daniele Prosciutto Pata Negra, Morcilla Cular,
DOP, Prosciutto Parma DOP Chorizo Iberico Lomo Cular

+ Tagliere ORGASMO DI SALUMI «.............. 14,00 + Jamon de Bellota Iberico

Crudo “La Prosciutteria”, Salame Toscano, (Pata Negra al coltello) ............................. 14,00
Sbriciolona, Pancetta Stagionata, Lardo
di Colonnata IGP, Mortadella Bologna IGP ¢ PHUSGIUTTO l\lﬂlll.TElI.ﬂ DEL GIORNO

(chiedi cosa affettiamo oggi) ........... da 6,50 2 12,00

= Tagliere ORGASMO DI FORMAGGI ........... 15,00
6 tipi (2 pz per tipo) tra Pecorini e Formaggi
Speciali di mucca accompagnati da
Confettura, Miele e Frutta

+ Crostini Lardo Colonnata IGP, Miele 6 pz. ., 7,00
+ Crostini di Fegatini Toscani 5 pz. ..-..., 7,00

T SPECTALITA CON SALUMI LOCALT A

"m\

Ol K
f‘ SCHIAGCIATE: ALTRE SPECIALITA: 3{
15. Mortadella Bologna IGP, Burrata, Pesto di Pistacchio @78 9,50
- & csp * CARPACCIO DI PARMA 13,00
. Solo Mortadella Bologna IGP () cccvuvevciucururevcncncurunicncnnns : con Prosciutto di Parma DOP,
18. Prosciutto di Parma DOP, Crema a base di Ricotta ed B'ur1.‘ata., Confettura E'xtr'a .
erbette aromatiche, Grana Padano DOP, Insalata ¢37....8,00 di FlChl, Insalata e Grissini
19. Prosciutto di Parma DOP, Taleggio DOP, Salsa di alliszane
Funghi Trifolati, Semi di Girasole @7)...ccecvrevcrcrrururercrcnnne 8 00
20. Salame Rosa, Salsa a base di Gorgonzola DOP + TAGLIERE EMILIA.............. 12,00
&( aromatizzato al Tartufo, Marmellata di Arance 1712 ....... 1,00 Mortadella Bologna IGP, "
21. Culatta con cotenna, Grana Padano DOP, Glassa di glilatell;){ con Cotenna e £
Aceto Balsamico, Confettura Extra di Fichi 13712) cceeerueee. 9,00 alame rosa

- In caso di allergie chiedere la lista degli allergeni al personale - Disponiamo di pane gluten free - NVegetariano

23— CONTINUA DIETRO——>
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()
3 THE1 Only Porchetta @ ....oecvevemecurenrcnncnne 1,00

“ THE 2 Porchetta, Sauce based on Gorgonzola
PDO flavored with Truftle, Dried
Tomatoes, Toasted Almonds @.7s.12) 9,00

THE 3 Porchetta, Friarielli, Spicy Sauce () 8,00

THE 4 Cured Ham of “La Prosciutteria’,
Pecorino cheese (1.7) vvevevveeevveeevenennnn .

THE 5 Sbriciolona, Cream made with Ricotta
and herbs aromatic, Dried
TOMAtOES (17) weveeereeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeans 7,00

THE 6 Tuscan Salami, Sauce based on
Gorgonzola PDO flavored with
Truffle, Vegetables (17.12) .ccocurercuncenee 7,00

THE 7 Spicy Ventricina, Friarielli, Dried
TOMALOES (1) cevevrrerrrrrreerrerrrerresseessensnens ,

LA LIVORNESE | Cured Ham “La Prosciutteria’,
Parsley Sauce, Eggplant in Oil @47.12)......... 9,50

TUSCAN SCHIACCIATE"

WTHE 14 Vegetables, Dried Tomatoes,

TR
»
THE 8 san Daniele Ham PDO, Fresh Tomato,
Mozzarella with Buffalo milk, Salad 9,50
(17) veveeeerssssnnsssssreeeeseesessesesssssssssssssessasssssssesns L

7

~IA_}

THE 9 Culatta with cotenna, Artichoke and
Lime Sauce, Taleggio PDO cheese,
Sesame SEedsS (1.7.9.11.12) ceveereeeervereeeveereeeene ,50

THE 10 Lardo of Colonnata PGI, Pecorino
cheese, Honey, Toasted Almonds a5 1,00

THE 11 Donkey Salami, Taleggio PDO cheese,
Black Olives Cream, Sunflower seeds 8.00

(1.7.8) eeeecescecceccoccoccrscscessoccoccrscrscrsessessesceccrscrcene

THE 12 Cooked Ham with Herbs, Fresh Tomatoes,
Mozzarella with Buffalo milk, Salad 8.00
(607 T y

THE 13 Smoked Angus, Cream made with Ricotta
and herbs, Salad, Balsamic Glaze, Sesame
(L7.11.12) eeveeennersncessesesssssscessessssssssssssesssesssssssnsees H

Mushrooms Sauce, Salad @)....c.cune..... 7,00

LA CALCIANTE | Tuscan Soprassata, Parsley Sauce,
Cream made with Ricotta and Herbs q4712)..... 7,00

!sc *IN CASE OF RUNNING OUT OF FRESH PRODUCT, THE SCHIACCIATE MAY BE FROZEN OR DEEP-FROZEN. 3}
= ~ ADD TO YOUR SCHIACCIATA ~

;afw‘ »Pistachio Pesto s+ 2,00 ~ Mozzarella with Buffalo milk ¢+ 2,90 ~ Burrata cheese ¢+ 2,90 ( «.,24
AN oy 0

CARPACCIO &
OTHER PLATES

+ LA PROSCIUTTERIA CARPACCIO (................. 12,00

Cured Ham “La Prosciutteria’, Melon, Mozzarella
with Buffalo milk, Salad, Oregano breadsticks

+ MORTADELLA BOLOGNA PG .................... 13,00

Burrata cheese, Tomatoes, Salad, Oregano
breadsticks

+ SMOKED ANGUS 7. 14,00
Vegetables, Grana Padano cheese PDO, Cream

made with Ricotta and herbs, Sesame seeds,
EVO Oil, Oregano, Salad, Oregano breadsticks

¢ BRESAOLA (s, 10,00

Grana Padano cheese PDO, Salad, Oregano
breadsticks

+ GAPRESE OF LA PROSCIUTTERIR (.;.............. 10,00

Mozzarella with Buffalo milk, Fresh Tomatoes
and Pistachio Pesto

+ SLIGED ROASTED PORK ........................... 10,00

Hot thin sliced Porchetta, Dried tomatoes,
Toasted Almonds

HOT DISHES

Bolognese Ragil Lasagna ..:,................ 10,00
Pappardelle with Wild Boar Ragil ........... 12,00
wTuscan bread and Tomatoes Soup or

“ Ribollita Vegan Soup csu..........cocerrees 9,00
Wild BOAK STBW o).......o.oerreercereree 14,00
FONDUES

FROM CHIANTI 9,00

SERVED HOT IN COPPER VESSELS WITH

SLICES OF TOASTED BREAD

+ Chicken w Sauce based on Gorgonzola
Livers Paté PDO flavored with Truffle

(1.4.7.9.10.12) (1.7.12)

SALAD
W PRELIBATA () o 10,00

Salad, Pecorino cheese, Vegetables,
Dried tomatoes, Toasted Almonds, Cooked
wine must, EVO Qil, Salt

¥ PLEASE ORDER AT THE CHECKOUT

FIRENZE CENTRO - FIRENZE S. LORENZO - SIENA - BOLOGNA CENTRO - BOLOGNA PRATELLO - MILANO BRERA - MILANO NAVIGLI

MILANO ISOLA - VERONA - MARINA DI MASSA - PERUGIA - TORINO - VENEZIA - PADOVA - RIMINI

) = 7 7 = = LA
B %;%) = E E i 2 % VE A PROSCIUTTERIR
NG = p p = = FIRENZE
@%?@ WINERY AND TAVERN - FOUNDED IN FLORENCE BY DARIO LEONCINI QS%@
SPARKILING WHITES & ROSE WINES®w
+ Franciacorta Saten Ilﬂﬂﬁ, Societa Agricola Gabriella Bariselli (BS) 39
+ Prosecco Millesimato DOC, L. Prosciutteria (FI) 20
+ Prosecco BOSé Treviso Illlﬂ, La Prosciutteria (FI) 20
¢ Plg“ﬂle“o IJIIP, Azienda Agricola Pezzuoli (MO) 17
¢ Sllllmallte Brut Passel'illa, Santa Liberata (FM) 20
+ Spumante Brut Rosé per La Prosciutteria, ratcoria di Felsina (s1) 26
+ linnae Ribolla Gialla - Venezia Giulia IGT, Jermann - Tenute Antinori (GO)—36
+ TuzKo Gewiirztraminer Tlll(ai Pllll, Tenuta TUzk6 - Tenute Antinori, Ungheria (TO) __ 23
+ Tuzko Hlesllng Tokal Pllll, Tenuta TUzkd -Tenute Antinori, Ungheria (TO) 23
L4 Hlllolla ﬁla"a IGT, De Lorenzi (PN) 23
+ Vermentino IGT Toscana, Renascimentho (FI) 22
+ Traminer ﬂromalico, Grappolo d’Oro (UD) 23
+ Stronzetta Ghardonnav, Renascimentho (FI) 22
+ Pinot Grigio DOP Hi“", Terre di Ger (PN) 22
+ Vernaccia di San ﬁimig“ano Riserva Illll}ﬁ, Azienda San Benedetto (SI) 26
+ Vino Bianco della Casa, (Trebbiano e Malvasia) renascimentho (FI) 12
+ Fiano Sannio DOC, Vigne di Malies (BN) 21
+ Roero Arneis IIIIG, Massimo Rattalino PER La Prosciutteria (CN) 25
+ Colombana Fruttidoro Toscana IGT, Fattoria di Piazzano (FI) 25
¢ ﬂnsonica DOC Maremma Tﬂscana, Azienda Santa Lucia (GR) 22
+ Pecorino DOCG BIO, Vigneti di Santa Liberata (FM) 19
+ Rosato IGP Salento, cantine De Faico (LE) 18
RED WINES »
+ Bolgheri Rosso DOC, Ferrari Ivis (LI) 21
¢ Scillllalemmine - Sangiﬂvese, Renascimentho (FI) 22
+ Supertoscano 16T, renascimentho (F1) 22
+ Rosso Toscana IGT per “La Prosciutteria”, rartoria di Felsina (SI) 22
+ L'Insolente Syrah, renascimentho (FI) 22
+ Dandy Merlot Toscana IGT, renascimentho (FI) 22
¢+ GColorino Toscana IGT, Fattoria di Piazzano (FI) 36
¢ Gllleylolo Toscana IGT, Fattoria di Piazzano (FI) 26
+ Syrah in llal‘l‘illlle Toscana IGT, Guicciardini (FI) 30
+ Ghianti Golli Fiorentini DOGG Hiselva, Guicciardini (FI) 31
+ Chianti Riserva DOGG, rRenascimentho (FI) 24
+ Chianti Classico DOGCG Gallo Nero, renascimentho (F1) 24
+ Chianti DOCG La TOIT@, Renascimentho (FI) 18
+ Fiasco Chianti “La Pmscillﬂel'ia", La Prosciutteria (FI) 18
+ Fiasco Chianti “La Prosciutteria” - Magnllm. La Prosciutteria (FI) 29
+ Vino Rosso della Gasa, (Sangiovese) renascimentho (FI) 12

2—— CONTINUE BEHIND —>




RED WINES v
+ \lilla Antinori - Toscana IGT ﬂosso, Marchesi Antinori (FI) 28
+ \iilla Antinori - Chianti Classico Riserva III]GG, Marchesi Antinori (FI) 38
+ Badia a Passignano - Chianti Classico DOCG Gran Selezione, riarchesi Antinori (F1)__ 69
+ Pian delle vm“e - Rosso di Montalcino Illll}, Marchesi Antinori (FI) 38
+ Pian delle Vigne - Brunello di Montalcino DOCG, riarchesi Antinori (F1) 80
+ Tignanello Toscana IGT, Marchesi Antinori (FI) 180
+ Marchesi Antinori, Chianti Classico DOCG RIS@IVA, rarchesi Antinori (FI) 90
¢ Bﬂlgheri Rosso Slllleriﬂl'e DUGG, Ferrari Iris (LI) 35
+ Heho Toscana IGT. Cantina Petra (LI) 28
+ Brunello di Montalcino DOGG, 7enimenti Ricci (SI) 40
+ Rosso di Montalcino Il(l(}, Azienda Martoccia/ Tenimenti Ricci (SI) 26
¢ Mﬂlellino dl Scansanﬂ DUGG “Henascimenlhﬂ", Cantina Santa Lucia (GR) 22
+ Morellino di Scansano DOGG Tore del Mﬂrﬂ, Cantina Santa Lucia (GR) 25
+ Morellino di Scansano DOCG Tore del Moro Magnum, cantina Santa Lucia (GR) 92
+ Morellino DOCG Hiser\la, Guicciardini (FI) 38
+ E'ssenza (senza solfiti aggiunti) lgt Toscana, Guicciardini (F1) 26
+ Historia - igt Toscana, Guicciardini (FI) a0
+ Nobile di Montenmciano DOCG Biseﬂla, Cantina Del Giusto (SI) a0
+ Nobile di Monlepmciano Illlﬁﬁ, Cantina Del Giusto (SI) 30
+ Rosso di Montepulciano DOC, cantina Del Giusto (SI) 22
+ Barhera D’Asti DUGG, Cascina Piancanelli (AT) 23

+ Amarone della Valpolicella DOCG “La ProSciutteria”, azicnda Madinelli (vR) 36
+ laipolicella Ripasso Superiore DOC “La Prosciutteria™, Azienda Madinelli (VvR)____29

¢ I.allglle Nebhiolo Ilﬂl}, Massimo Rattalino PER La Prosciutteria (CN) 26
+ Pinot Nero, Azienda Agricola Grappolo d’Oro (UD) 23
+ Salore “Salice Salqntino DOP” Negroamaro, cantine De Falco (LE) 23
+ “Bocca della Verita™ Primitivo Salento IGP, cantine de Falco (LE) 23
+ Nero d’Avola DOGC SIGIIIa, Casa Vinicola Arini (TP) 18
+ Lambrusco Hegyiann DOC, L. prosciutteria (RE) 17
+ Sagrantino Montefalco DOCG “Etnico™, vini 4i Filippo (PG) 31
¢ Sayranlino Montefalco DOGG “Pozzo del Gllratll", Cantina Villa Mongalli (PG)—lm
+ Montefalco Rosso DOG “Le GraZie", Cantina Villa Mongalli (PG) 26
+ Barolo Riserva DOGG. Massimo Rattalino PER La Prosciutteria (CN) 65
+ Barolo Illlﬂ(i, Massimo Rattalino PER La Prosciutteria (CN) 39
+ Barharesco Ilﬂl}ﬁ. Massimo Rattalino PER La Prosciutteria (CN) 39
+ Aglianico DOG Riserva, vigne di Malies (BN) 28

TUSCAN ARTISANAL BEERS

LA PROSCIUTTERIA'

THE RED, amber with jasmine flowers
THE GREEN, citrusy peaty blanche

THE YELLOW, clear fruity Belgian style
FOR GHEESES, clear with chestnut honey
FOR Sl\ll\MI, toasted amber

COFFEE 1,40 ¢ WATER 1,80 ¢ SOFT DRINKS 3,00 + COMMERGCIAL BEERS ., FROM 4,00

CONNECT AT OUR WIFI
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N LA PROSCIUTTERIA

Directly from Our Family Business on Tuscany Chianti Hills

TIRENZE

WINERY AND TAVERN FROM RENASCIMENTHO COMPANY - FOUNDED IN FLORENCE BY DARIO LEONCINI %%@

ITALY'S MOST FAMOUS TAGLIERI

~ SERVED WITH FRESH BREAD BASKET ~

GOURMET GHOPPING BOARD~ 15.90 wer persom

4 types of cold cuts, 3 types of cheeses, 3 types of croutons, 2 special cold cuts, 1 gourmet
cheese and 1 special crouton, vegetables, jam, honey and seasonal fruit

LA PROSCIUTTERIA CHOPPING BOARD~ 10,90 wer persom

Tasting of cold cuts, cheeses, croutons and vegetables, jam and seasonal fruit

~ ADD TO YOUR CHOPPING BOARD ~

Gluten Free Bread .10.11.13)+ 2,00 - Burrata cheese () + 5,00
Mozzarella with Buffalo Milk )+ 9,00

* for the list of allergens ask the staff

SPEGIAL CUTTING BOARDS & HOT GROUTONS

~_ &)
)|

Basket
Z of Hot
Schiacciata (1)

+ TRISOF CURED HAM...................cocovcv 10,00 o TRIS OF SPANISH HAM ., ........................ 10,00

Cured Ham “La Prosciutteria”, San Daniele Pata Negra Ham, Morcilla Cular,
Ham PDO, Parma Ham PDO Chorizo Iberico Lomo Cular

+ Special MINED MERTS «....................... 14,00 + Jamon de Bellota Iberico
Cured Ham Of “La Prosciutteria”’ Tuscan Salaml (Pa‘a “egl'a al kn“e’ ................................ 14,00

Sbriciolona, Seasoned Pancetta, Lardo of + SLICED HAM OF THE DAY

Colonnata PGI, Mortadella Bologna PGI (ask what we are cutting today) ... from 6,50 to 12,00
% Special MIXED CHEESES ..................... 15,00 o Croutons with Lardo of Colonnata PGl

6 types (2 pc. per type) of Pecorino and and Honey 6 pcs. ., 7.00

Sl GG s e ol i o L Bk @1ccocczososssssszmscssssnscecee .

Honey and Fruit + Tuscan Liver Gmlllﬂlls 5 DGS. (147.9.10.12) seees 7,00

N oD

" SPECTALTIES WITH LOCAL COLD CUTS §

)
f \
© TUSCAN SCHIRCCIATE: OTHER SPECIALTIES: 7
19. Mortadella Bologna PGI, Burrata cheese, Pistachio Pesto 1.5 9,90
& + PARMA HAM CARPAGCIO
16. Only Mortadella Bologna PGI ().......ceeeeeeeeererrsssssssnnesseseeeeens 6,90 (L7) coneermeesneesneesnuesnuesneens 13,00
18. Parma Ham PDO, Cream made with Ricotta and herbs with Pamﬁa Ham PDO,
aromatic, Grana Padano cheese PDO, Salad (137) «ueveeeeverenen. 00 ?urréls‘talcdeesg,gxtra Fig
am, Salad and Oregano
19. Parma Ham PDO, Taleggio PDO cheese, Sautéed . &
breadsticks
Mushrooms Sauce, Sunflower seeds (1.7) ..oeeevreereereereernernernennen 8,00
20. pink Salami, Sauce based on Gorgonzola PDO flavored + EMILIR CUTTING BOARD 12,00
ls( with Truffle, Orange Marmalade (17.12) eceeverercururererccncurunienes 7, Mortadella Bologna PGI, A’
21. Culatta with cotenna, Grana Padano cheese PDO, Culatgllo with Cotenna 2
) Balsamic Glaze, Extra Fig Jam (137.12) cvvererrecurevcnnnscncnsescnsnenes 9,00 and Pink Salami
A A 0 _A K

- In case of allergies, ask the staff for the list of allergens - We have gluten free bread - W Vegetarian

2 —— CONTINUE BEHIND —>



