HOT IDISHIES €9

PAPPARDELLE WITH WILD BORR ...  GRANDMA'S LASAGNA .........

i THESE TYPICAL FLORENTINE PRODUCTS ARE PRODUCED BY A SMALL ARTISAN WORKSHOP
Y FOLLOWING OUR RECIPES. THIS IS A FRESH PRODUCT, NOT FROZEN AND WITHOUT PRESERVATIVES.
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SPARKLING & ROSE WINES RED WINES

Prosecco DOC MiLLESIMATO Gl HoUSE RED WINE - SANGIOVESE
La Prosciutteria (TV) g €5 IN PUREZZA_Renascimentho (FI)—___ €3 5

LA Torre - CHIANTI DOCG

) i
«
(I

Prosecco Rosg DOC MILLESIMATO

La Prosciutteria (TV) Glass €5,5 Renascimentho (FI) €4’5
ROSATO IGP SALENTO LAMBRUSCO GRASPAROSSA DOP
Cantine De Falco (LE) €5 Azienda Agricola Pezzuoli (MO)—€5
SANGIOVESE DI RomMAGNA DOC
Fattoria Pasolini dall’Onda (BO)—€5

WHITE WINES

HouseE WHITE WINE - TREBBIANO

PIiNOT NERO
Azienda Agricola Grappolo d’Oro (UD)

€6

IN PUREZZA_Renascimentho (FI)—€3.5 Yt ol i R o ot
PigNnoLETTO DOP Cant. Monte Cillario per La Prosciutteria (VR)_€7
Azienda Agricola Pezzuoli (MO) €4,5 o oo
Pecorino DOCG BIO €5 Ferrari Iris (LI) €8
Vigneti Santa Liberata (FM
- o MORELLINO DI SCANSANO DOCG
PasseriNA DOCG “LA PROSCIUTTERIA”
& Vigneti Santa Liberata (FM) €5 Cantine Santa Lucia (GR) €5,5 )
LA STRONZETTA - CHARDONNAY MONTEFALCO SAGRANTINO DOCG
§ Renascimentho (FI) £5,5 Vini di Filippo (PG) €8 é
‘\A — <L JIJ) 54 an
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APEROL & CAMPARI €6

'TUSCAN CRAKT
VLA PROSCIUTTE

LA ROSSA amber with jasmine flowers/ LA VERDE citrusy peaty blanche/ LA GIALLA clear fruity Belgian style
LA VIOLA English stout/ DA SALUMI amber, roasted malts/ DA FORMAGGI clear with chestnut honey

ARTISANAL SOFT DRINK ‘PAOLETTI” €35

CHINOTTO - LEMONADE - CITRON SODA - BLONDE SOoDA
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COFFEE €1.9 « WATER €1.9 ¢« DrRINKS IN GLASS BOTTLE €3 ¢ COMMERCIAL BEERS «, €4
HouUsE BITTER €3 ¢ CLassic GrRaPpA €3,9 ¢« CHOCOLATE L1QUEUR €3,9

FREE MICROFILTERED WATER - FOR THE ALLERGEN LIST ASK THE STAFF -
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WE ARE THAT LITTLE PLACE... ABIT LIKE THAT, THAT MAKES YOU FEEL... A BIT LIKE THAT, BUT YOU LIKE ITSO MUCH! MY Ej
L=t |
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b The dream of my grandfather Dino was to see the fruit :ﬁ
y

of his labor pass from his own hands to the tables
of people who could “really” appreciate 1t;
i believe i have achieved this with...

La Prosciutteria di Firenze
that began on Via de’ Neri in the historic district of S. Croce
next to the Uthzi Museum as a retail outlet of a small family business
located in the town of Montespertoli. In fact, it is in the hills of Chianti,
where we produce wine and oil, that all the magic began.
To this day there are many places in Italy where our flag sails.
To be present in Rimini is an important milestone for us; it means playing
on the home turf of the masters of hospitality and the inventors of modern turism,
in a land of excellent products, the capital of “good living” and, above
all, “delicious eating”

CRITIVO BOARID €7,9 pen person

COMBO
BOARD - APEROL OR GAMPARI SPRITZ €11,9 rer person
BOARD + GLASS OF HOUSE WINE (WHITE OR RED) €9,9 rer peason

FIRENZE CENTRO-FIRENZE'S. FREDIANO - FIRENZE S, LORENZO - SIENA-BOLOGNA CENTRO - BOLOGNA PRATELLO
MILANO BRERA-MILANO NAVIGLI- MILANO ISOLA - BRESCIA - VERONA -MARINA DI MASSA-PERUGIA - TORINO - VENEZIA-PADOVA- RIMINI




RIPACCIO | S DS
CARPA E AL.AHD
SMOKED BLACK ANGUS GARPAGCIO vvith LA GLASSIGISSIMA €9.5
White truffle oil and Dried Tomatoes €10,5 Lettuce, Fresh tomato, Grilled vegetables,
Fiordilatt lla, EVO Oil
EQUINE BRESAOLA with Rocket Salad, & e s, -
Grana Padano DPO and EVO Oil .5 €9,5 = LA PRELIBATA €9,5
: ? Lettuce, Dried tomatoes, Pecorino cheese,
BAKED TURKEY with Tomgto, €95 Toasted almonds, Grilled vegetables and
Rocket salad and EVO Oil y Cooked must (.5.12)
STEAMED ROASTBEEF vith Lettuce, LA SAPORITA €95
Balsamic Glaze and Tomato (12) €9 & Lettuce, Rocket salad, Tropea onion, Balsamic
EMILIR ROMAGNA GARPAGCIO vwith Parma Ham, Glaze and Grilled vegetables (12

Crostino with ricotta cheese and oregano,
Extra Figs Jam and Lettuce ap—— €9.9

LA LEGGERA with Herb-Roasted Ham, Balsamic
Glaze, Fresh Tomato and Rocket Salad (12)_€9,5

FRESH

ARTISANAL SCHITACCILIATA

WHHTH OHL,
LA 1 with Seasonad Ham, Ricotta cheese cream

with oregano, Fresh Tomato, Rocket Salad

e
LA GAPRESE FROM LR PROSCIUTTERIA with

Artisanal Mortadella, Mozzarella, Fresh
Tomato and Pistachio Pesto [7.5.(5)1

€9.5

[T

LA 9 with Artisanal Mortadella,

and Oil (.9.10.12) €7 Pistachio Cream, Mozzarella (7.5 €1
LA 2 with Artisanal Porchetta, Italian cheese, LA 10 with Truffle Mortadella, Onions Jam,

Sautéed Mushrooms cream, Lettuce, Oil (. €7 Balsamic Glaze, Rocket Salad (..s) €7
LA 3 with Roasted Ham, Ricotta cheese cream, LA 11 with Mountain cheese, Sautéed

Balsamic Glaze, Wild Berry Jam (1.7.12) Mushrooms, Truffle Oil, Lettuce o.9— €7

LA 4 with Rolled Bacon, Ricotta cheese cream

LR 12 with Grilled vegetables, Slivered
with oregano, Chestnut Honey, Lettuce (.7) €1

Almonds, Lettuce, Cooked Must (.. 12)_£7

LA 3 with Spicy Salami, Grilled vegetables,
Gorgonzola and Truffle, Almonds (..7.s. . 7

LA 6 with Sbriciolona, Artichoke and Lime
cream, Dried Tomatoes, Lettuce, Oil [1.(8).12]_£7

LA 13 with Pepper sauce, Fresh Pecorino,
Dried Tomatoes from Calabria,

Lettuce (1.9.10.12)

€7

LA 14 with Gorgonzola and Truffle sauce, Onions
Jam, Balsamic Glaze, Rocket Salad

LA 7 with Truffle-grilled ham, Pecorino cheese, =t €7
Truffle Oil, Dried Tomato cream (.8
LA 15 with Mozzarella, Oregano, Fresh
LA 8 with Equine Bresaola, Italian cheese, Tomato, Qil (.. €7

Dried Tomatoes, Oil, Rocket Salad ¢.8)___ €7

GOURMET
SCHIACCIATE

) LA 16 with Parma Ham, Slivered Grana, Extra Figs Jam and Rocket Salad (.7.8)

LA 17 with Smoked Black Angus, Fresh Tomato, Slivered Grana, Rocket Salad,
Oil and Sesame Seeds (.3.7.11)

LA 18 with Steamed RoastBeef, Balsamic Glaze, Onions Jam, Rocket Salad
) and Poppy Seeds )
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IN THE EVENT OF A SHORTAGE OF FRESH PRODUCT, THE SCHIACCIATE MAY BE FROZEN OR DEEP-FROZEN AT ORIGIN

\ [MTALY'S MOST FAMOUS
CHOPPING BOARIDS

~ SERVED WITH A BASKET OF ARTISAN BREAD ~

GOUBMET GHOPPING Bﬂl\ﬂll €15,90(Encnpinsou)

4 types of cold cuts, 3 types of cheeses, 3 types of croutons, 2 special cold cuts,

1 gourmet cheese and 1 special crouton, vegetables, jam, honey and fruit
(1.4.6.7.8.9.10.11.12.13)

CHOPPING BOARD LA PROSGIUTTERIA €10,90 escy resson

Tasting of cured meats, cheeses, croutons and vegetables, jam and fruit

(1.6.7.8.9.10.11.12.13)
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) ADD TO YOUR
‘&= CHOPPING BOARD

Additional homemade bread () + €2,9 - Empty Artisanal Sch1acc1ata w +€2,9
Gluten Free bread (.10.:.13) + €2 - Fiordilatte Mozzarella (,) + €2

CHOPPING BORRD OF WOOD-FIRED ARTISANAL PORCHETTA €9

Rdd one of the following ingredients for free:
1. Dried Tomatoes 2. Gorgonzola and Truffle crouton (..;..2) 3. Chicken liver crouton (1.4.7.9.12)
4. Italian cheese () 5. Crouton with mushrooms and white truffle oil ()

\ e A ‘n‘ LWt
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CURED HAM “LA PROSCIUTTERIA™ .,
SPECIAL MIXED MEATS ...

Cured ham “La Prosciutteria”, Parma Ham,
Sbriciolona, Home-cured Bacon, Roasted
Ham, Artisanal Mortadella

ATE YOUROWN SCH
from €5 for 3 ingredients

N/

CURED MERATS: Raw Ham, Sbriciolona, Artisanal Salami, Capocollo, Bacon, Speck, Mortadella,
Turkey, Roasted Ham, Spicy Salami, Guanciale

SPECIAL CURED MERTS: Tuscan Porchetta, Roastbeef, Equine Bresaola, Grilled Ham with Black
Truffle, Black Angus, Mortadella with Black Truffle + €2

€7 CROUTON OF TUSCAN LIVERS PATE 5 PC.

1.4.7.9.10.12 £7
e )

% SPECIAL MIXED CHEESES ...,s.., €14
8 types (2 for types) of Tuscan Pecorini and Taleggio
served with Extra Figs Jam and Honey

ACCIATA

Y\

.~

GHEESES: Italian cheese, Pecorino with Black Pepper, Pecorino with Chilli, Pecorino with
Walnut, Seasoned Pecorino, Herb Pecorino

SPECIAL CHEESES: Taleggio PDO -+ €1

SAUCE: Gorgonzola and Truffle, Dried Tomatoes, Black Olives Paté, Ricotta cheese and Oregano,
Sautéed Mushrooms, Peppers, Artichokes and Lime

SPEGIAL SAUGE: Pistachio Sauce, Chicken Liver Paté + €2
EXTRA JAM: Figs, Wild Berries, Balsamic Onions * €2
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s €9

PAPPARDELLE AU SANGLIER ....,..,  LES LASAGNES DE LA GRAND-MERE .......

CES PLATS SONT PRODUITS PAR UN PETIT LABORATOIRE ARTISANAL SUIVANT NOS RECETTES,
IL S'AGIT DE PRODUITS FRAIS NON CONGELES ET SANS CONSERVATEURS.
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CHRIR

ROUGE DE LA M AISON - SANGIOVESE
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MOUSSEUX & ROSES

Prosecco DOC MIiLLESIMATO

La Prosciutteria (TV) Verre €5 EN PURETE_Renascimentho (FI) — €3 5
Prosecco RosE DOC MILLESIMATO LA Torre - CHiANTI DOCG a5
La Prosciutteria (TV) Verre €5,5 Renascimentho (FI) ’
ROSATO IGP SALENTO LAMBRUSCO GRASPAROSSA DOP
Cantine De Falco (LE) €5 Azienda Agricola Pezzuoli (MO)—€5
SANGIOVESE DI RomMAGNA DOC
Bln“cs Fattoria Pasolini dall’Onda (BO)—€5
PmNvoT NERO
BIANC DE LA MAISON - TREBBIANO Azienda Agricola Grappolo d’Oro (UD) €6
EN PURETE_Renascimentho (FI )—€3,5
VALPOLICELLA RipAsso Sur. DOC
PigNoLETTO DOP Cant. Monte Cillario per La Prosciutteria (VR)_€7
Azienda Agricola Pezzuoli (MO) €4,5 o oo
Pecorino DOCG BIO €5 Ferrari Iris (LI) €8
Vigneti Santa Liberata (FM
- o MORELLINO DI SCANSANO DOCG
PasserinA DOCG

“LA PROSCIUTTERIA”
€5 €5.5

Vigneti Santa Liberata (FM) Cantine Santa Lucia (GR)

Renascimentho (FI) y Vini di Filippo (PG)
‘\.\ S— L 15) ol

B é \‘zuzf
APEROL & CAMPARI €6

BIERES ARTISANALES €6
TOSTANE “LA PROSCIUTTERIA”

" LA ROUGE ambrée aux fleurs de jasmin/ LA VERTE blanche trouble agrumée
LA JAUNE claire fruitée style Belge/ LA VIOLETTE English stout
POUR LA CHARCUTERIE ambrée, malts grilles/ POUR LE FROMAGES blonde au miel de chataignier

BOISSONS ARTISANALES “PAOLETTI"€3,9

CHINOTTO - LIMONADE - CEDRATA - SODA BLONDE

LA STRONZETTA - CHARDONNAY €55 MONTEFALCO SAGRANTINO DOCG €8 j
PG
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CAFE €15 ¢« EAu €1.9 ¢« Bo1ssons EN VERRE €3 ¢ BIERES COMMERCIALES €1.9
AMARO MAISON €3 ¢ GRAPPA CLASSIQUE €3,9 ¢ LIQUEUR AU CHOCOLAT €3,9

EAU MICOFIETREE GRATUITE - POUR LA LISTE DES ALLERGENES, DEMANDEZ AU PERSONNEL

NOUS SOMMES CE PETIT ENDROIT... UN PEU COMME CA, QUI TE FAIT SENTIR... UN PEU COMME CA, MAIS QUE TU AIMES TELLEMENT COMME CA!

EA ?E@%@E@@@E%ﬁﬁé

-« Directement de Notre Entreprise dans le Chianti = o-oee

J s < SONITIGG ),
# Vo - £ smom %

DEL CHIAM &7y (O OncHEn, -/
\‘» //f(nﬁ,,‘”_,‘@o @@VE‘!E@E q»,___—-—v/(‘\)“ (Q
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» Le réve de mon grand-pere Dino était de voir le fruit 7.
. de ses efforts "directement” de ses mains a la table
de personnes qui pourraient “vraiment" l'apprécier;
je pense avoir réussi avec... La Prosciutteria de Florence
qui est née Via de’ Neri dans le quartier historique de S. Croce a coté
du musée des Uffizi comme point de vente d'une petite entreprise familiale
située dans la commune de Montespertoli. En fait, c'est sur les collines du Chianti
ou nous produisons du vin et de I'huile que toute la magie a commencé.
A ce jour, de nombreux établissements en Italie arborent notre drapeau.

Etre présents & Rimini est un point d'arrivée important pour nous, cela signifie
jouer a domicile des maitres de l'accueil et des inventeurs du tourisme moderne
dans une terre de produits d'excellence, capitale du "bien vivre"

et surtout du “trés bon manger".

COMBO
PLANGHE - SPRITZ APEROL OU GAMPARI €11,9 ran personne
PLANGHE + VERRE DE VIN (BLANC OU ROUGE DE LA MAISON) €9,9 ran personne

FIRENZE CENTRO-FIRENZE S. FREDIANQO - FIRENZE S. LORENZO- SIENA-BOLOGNA CENTRO - BOLOGNA PRATELLO
MILANO BRERA-MILANO NAVIGLI-MILANO ISOLA - BRESCIA - VERONA - MARINA DIMASSA - PERUGIA - TORINO - VENEZIA - PADOVA - RIMINI
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CARPACCIO DE BLACK ANGUS FUME avec LA CLASSICISSIMA €95 |- 7 3 '
Huile a la truffe blanche et Tomates séchées__ €Ill,5 Laitue, Tomate fraiche, Légumes grillés, — EB EA a j % @ HH. A % % E % E:B E V_E éEA E E
Mozzarella fiordilatte, Huile EVO ) —
BRESAOLA DE GHEVAL avec Roquette, <L == - ~ SERVIS AVEC UN PANIER DE PAIN ARTISANAL ~
Grana Padano DOP et Huile EVO .7 €9,5 ? LA PRELIBEE E 59,5 -
a Laitue, Tomates séchées, Pecorino, Amandes _
POITRINE DE DINDE ROTIE avec Tomste, g o | griléc,Légumes grllés et Modt cut cars - PLATEAU GOURMET €15.90 coa rensonne)
Roquette et Huile EVO ’ LA SAVOUREUSE €95 [— 4 types de charcuterie, 3 types de fromages, 3 types de crostini, 2 charcuteries,
ROASTBEEF A LA VAPEUR avec Laitue, Laitue, Roquette, Copeaux de Grana, Vinaigre — 1 fromage gourmet et 1 crostino spécial, Iégumes, confiture, miel et fruits
Vinaigre balsamique et Tomate (1) SiEe i balsamique et Légumes grillés () S (1.4.6.7.8.9.10.11.12.13)
CARPACGIO EMILIA ROMAGNR avec Jambon — -
G_
de Parme, Crostino avec ricotta et origan, ;Q® — PU-“H\“ |J-| PR“SGI“TTERI" €10,90 (PRR PERSONNE)
Confiture Extra de Figues et Laitue ..y €9.5 — . ; : . : 5
S5 LA CAPRESE DE LA PROSCIUTTERIR avec Mortadelle - Dégustation de charcuteries, fromages, crostini et légumes, confiture et fruits
LA LEGERE avec Jambon cuit aux herbes, Vinaigreﬁ 95 artisanale, Mozzarella, Tomate fraiche et Pesto de : (1.6.7.8.9.10.11.12.13)
balsamique, Tomate fraiche et Roquette (») 5 Pistache [7.5.65)] g :-b:_ AJOUTEZ o
@ @ @ D\ i E n .;‘T AU PLATEAU %
% EEEI% Ef% E Aé% Aé% EA EE gj EA = B — Pain Casereccio supplémentaire () + €2,9 - Schiacciata Artisanale vide () + €2,9
FRAICHE E'T ARTISANAILIE s = Pain sans gluten (.10.11.15 + €2 - Mozzarella Fiordilatte (,) + €2

LA 1 avec Jambon cru, Créme de ricotta a I origan, LA 8 avec Bresaola de cheval, Fromage local, / ==

Tomate fraiche, Roquette et Huile (v.101:_ € R R e e | PLATEAU DE PORCHETTA ARTISANALE GUITE AU FEU DE BOIS €9

: . E i i ' innradi i .

T ot s taile, Fromage local, 1A9 avec Mortadelle artisanale, Créeme de L= Ajoutez gratuitement I'un des ingredients suivants:

Creme de champignons sautés, Laitue, Huile €7 Pistache, Mozzarella (.79 €7 7 1. Tomates séchées 2. Crostino gorgonzola et truffe (.,..2) 3. Crostino foie de volaille (1.4.7.9.12)

(:7) LA 10 avec Mortadelle 3 la Truffe, Confitur ~ 4. Caciotta locale () 5. Crostino de champignons et huille de truffe blanche ()

d'Oignons, Vinaigre balsamique, Roquette

LA 3 avec Jambon réti, Creme de ricotta, Vinaigre
(1.8)

€7

})alsa\mique, Confiture de Fruits des bois €7
e LA 11 avec Fromage montagnard, Champignons
LA 4 avec Pancetta roulée, Créme de ricotta a sautés, Huile a la truffe, Laitue (.8
l'origan, Miel de chataignier ,Laitue (.7 LA 12 avec Légumes grillés, Amandes en
LA 3 avec Salame piquant, Légumes grillés, copeaux, Laitue, Motit cuit (8.1 — &7
Gorgonzola et truffe, Amandes .7.5.12) €7 LR 13 avec Sauce de poivrons, Pecorino frais,

LA 6 avec Sbriciolona, Sauce d'Artichauts et Lime, Tomates séchées de Calabre, Laitue (..1012) €7

Tomates Séchées, Laitue, Huile [1.(s).12] LA 1 avec Sauce de gorgonzola et truffe, Confiture

d'Oignons, Vinaigre balsamique, Roquette

€7

LA 7 avec Jambon grillé a la truffe, Pecorino, Huile T €7
‘lt H,C\ dT t ,h, 1.9.10.12
sl R e LA 15 avec Mozzarella, Origan, Tomate fraiche,
T Huile .5 €7
..... \ﬁ—:‘/ r"\ rt‘m = _—r{‘-- gﬂ*x \c.;—‘*"(
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LA 16 avec Jambon cru de Parme, Copeaux de Grana, Confiture de Figues et Roquette (1..8)
LA 17 avec Black Angus fumé, Tomate fraiche, Copeaux de Grana, Roquette, Huile
et Graines de Sésame (.3.7.11)

LA 18 avec Roastbeef 2 la vapeur, Vinaigre balsamique, Confiture d'Oignons,
2)) Roquette et Graines de Pavot o)

ﬂ“fﬁ_\\‘/ﬁ 3 - S
/’H\ \‘“-7‘/ ‘-’“‘ ‘1:/ .—'*\ ‘“—-/ r,\ o e

EN CAS D'EPUISEMENT DU PRODUIT FRAIS, LES SCHIACCIATE POURRAIENT ETRE CONGELEES OU SURGELEES A L'ORIGINE.
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PLATEAU GRUDO “LA PROSGCIUTTERIA" ., €7 PLATEAU CROSTINI DE FOIES TOSCANS 5 PZ.
PLATEAU ORGASME DE CHARCUTERIES . €1 > ———————————

Crudo “La Prosciutteria”, Jambon de Parme,
Sbriciolona, Pancetta vieillie, Jambon cuit

€7
% PLATEAU ORGASME DE FROMAGES ... ..., €14

8 types (2 par type) parmi Pecorini Toscans et Taleggio
accompagnés de confiture Extra de Figues et Miel

CZVYOTRE SCHIACCIATA

A PARTIR DE €5 PAR INGREDIENT

N/

CHARGUTERIES: Jambon cru, Sbriciolona, Salame maison, Capocollo, Pancetta, Speck,
Mortadelle, Poitrine de dinde, Jambon roti, Salame piquant, Joue de porc

CHARCUTERIES SPECIALES: Porchetta Toscana, Roastbeef, Bresaola de cheval, Jambon grillé a la
Truffe Noire, Black Angus, Mortadelle 4 la Truffe Noire + €2

S FROMAGES: Fromage local, Pecorino au Poivre Noir, Pecorino au Piment, Pecorino aux Noix,
« Pecorino Vieilli, Pecorino Bleu
FROMAGES SPECIUX: Taleggio DOP + €1
SAUCES: Gorgonzola et Truffe, Tomates séchées, Paté d'Olives Noires, Ricotta et Origan,
Champignons sautés, Poivrons, Artichauts et Lime

SAUGES SPEc"“.Es: Sauce de Pistache ,Paté de Foies de volaille + €2
GONITURES EXTRA: Figues, Fruits des Bois et Oignons au Balsamique + €2
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roti, Mortadelle artisanale
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CERICHTE €9 ——————,

Kv‘"’ DIESE GERICHTE WERDEN IN EINER KLEINEN HANDWERKLICHEN WERKSTATT NACH UNSEREN REZEPTEN HERGESTELLT.
ES HANDELT SICH UM FRISCHE, NICHT TIEFGEFRORENE UND KONSERVIERUNGSSTOFFFREIE PRODUKTE.
e L@ PSS\

WEINE
| By | @EA&%

ROTE WEINE

HAUSWEIN - REINER SANGIOVESE
€5 €3.9

R £l

l
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SEKT & ROSE

Prosecco DOC MIiLLESIMATO

La Prosciutteria (TV) Weinglas Renascimentho (FI)
PROSECCO RoSE DOC MILLESIMATO LA Torre - CHIANTI DOCG a5
La Prosciutteria (TV) Weinglas €5'5 Renascimentho (FI) z
ROSATO IGP SALENTO LAMBRUSCO GRASPAROSSA DOP
Cantine De Falco (LE) €5 Azienda Agricola Pezzuoli (MO)—€5
SANGIOVESE DI RomagNa DOC
Fattoria Pasolini dall’Onda (BO)—€5

PinoT NERO

HAUSWEIN - REINER TREBBIANO €3 5 Azienda Agricola Grappolo d’Oro (UD) €6
Seninael ) : VALPOLICELLA Rirasso Sup. DOC
PigNnoLETTO DOP Cant. Monte Cillario per La Prosciutteria (VR)_€7
Azienda Agricola Pezzuoli (MO) €4,5 o oo
Pecorino DOCG BIO €5 Ferrari Iris (LI) €8
Vigneti Santa Liberata (FM
g e MORELLINO DI ScaNsaNO DOCG
PasserINA DOCG “LA PROSCIUTTERIA”
& Vigneti Santa Liberata (FM) €5 Cantine Santa Lucia (GR) €5,5 )
LA STRONZETTA - CHARDONNAY MONTEFALCO SAGRANTINO DOCG
§ Renascimentho (FI) £5.5 Vini di Filippo (PG) €8 é
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APEROL & CAMPARI €6

Grtn TOSKANISCHE
= (& HADWERKSBIEERE ,LA PROSCIUTTERIA’, €6

DIE ROTE Bernsteinfarben mit Jasminbliiten/ DIE GRUNE Triibe Blanche mit Zitrusnoten
DIE GELBE Helles Fruchtbier im belgischen Stil/ DIE VIOLETTE English stout
ZU WURSTWAREN Bernsteinfarben, gerostete Malze/ ZU KASE Helles Bier mit Kastanienhonig

HANDWERKSBIEERE ,PAOLETTI” €3,5

CHINOTTO - LIMONADE - CEDRATA - BLONDE SCHAUM

KAFFEE €1,9 ¢ WASSER €15 ¢ GETRANKE IN GLASFLASCHEN €3 ¢ KOMMERZIELLE BIERE () €4
HAUSGEMACHTER BITTER €3 ¢ KLASSISCHER GRAPPA €3,9 ¢ SCHOKOLADENLIKO €3,9

GRATIS MIKROFILTRIERTES - FUR DIE ALLERGENLISTE BITTE DAS PERSONAL FRAGEN-

WIR SIND DIESER KLEINE ORT... EIN BISSCHEN SO, DER DICH FUHLEN LASST... EIN BISSCHEN SO, ABER DEN DU SO SEHR MAGST!
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@ Der Traum meines Grof3vaters war es, die Friichte 7.'
» seiner Arbeit ,,direkt” von seinen Hinden auf den Tisch
‘der Menschen zu bringen, die sie ,,wirklich® schatzen konnen; '
Ich denke, dass mir dies mit... Der Prosciutteria in Florenz
gelungen ist, die in der Via de’ Neri im historischen Viertel von S. Croce neben dem
Ufhizien-Museum als Verkaufsstelle eines kleinen Familienunternehmens im
Gemeindegebiet von Montespertoli entstanden ist. Tatsdachlich begann auf den
Hiigeln des Chianti, wo wir Wein und Ol produzieren, die ganze Magie.
Heute gibt es viele Lokale in Italien, in denen unsere Fahne weht.
In Rimini prdsent zu sein, ist fiir uns ein wichtiger Meilenstein.
Es bedeutet, im Zuhause der Meister der Gastfreundschaft und der Erfinder
des modernen Tourismus zu spielen, in einem Land von Spitzenprodukten,
der Hauptstadt des ,,guten Lebens” und vor allem
des ,wunderbaren Essens®. . ¢

é%@‘%% T €7,9 eropeason &

KOMBI
BRETT - APEROL SPRITZ ODER GAMPARI €11.9 rro rerson
BRETT + GLAS HAUSWEIN (WEIB 0DER ROT) €9,9 rro rerson

FIRENZE CENTRO-FIRENZE'S. FREDIANO - FIRENZE S, LORENZO - SIENA-BOLOGNA CENTRO - BOLOGNA PRATELLO
MILANO BRERA - MILANO NAVIGL!- MILANO ISOLA - BRESCIA - VERONA - MARINA DIMASSA - PERUGIA - TORINO - VENEZIA - PADOVA - RIMINI
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CARPACCI SALATIE
CARPACCIO VON GERAUCHERTEM BLACK ANGUS DER KLASSIKER €95
mit weiflem Triiffelél und getrockneten Tomaten €10,9 Salat, frische Tomate, gegrilltes Gemiise,
PFERDEBRESAOLA mit Rucola, Grana Padano Edibs R
DOP und EVO-Ol i) €95 = ' DER FEINSCHMECKER €95

Salat, getrocknete Tomaten, Pecorino, gerdstete

GEBRATENE PUTENBRUST mit Tomate, 8 : ise. A
Rucola und EVO.Ol €95 Mandeln, gegrilltes Gemiise und Mosto Cotto (7.8.12)

DER SCHMACKHAFTE €95

Salat, Rucola, Grana-Spédne, Balsamico-Glasur
und gegrilltes Gemdiise (12)

GEDAMPFTER ROASTBEEF mit salat,

Balsamico-Glasur und Tomate (12)—€9,5

GARPACGGIO EMILIA ROMAGNA mit Parmaschinken,
Crostino mit Ricotta und Oregano, extra
Feigenmarmelade und Salat (.) €99
DIE LEICHTE mit gebratenem Schinken inKrautern,
Balsamico-Glasur, frischer Tomate und

—ofe—

CAPRESE VON LA PROSGIUTTERIA mit handwerklicher

Mortadella, Mozzarella, frischer Tomate und

DIE BERUHMTESTERN
PLATTEN ITALIENS

~ SERVIERT MIT EINEM KORB HANDWERKLICHEM BROT ~

GOURMET PLATTE €15,90 (eso resson

4 Arten von Wurstwaren, 3 Arten von Kase, 3 Arten von Crostini, 2 Wurstwaren,

1 Gourmet-Kise und 1 spezielles Crostino, Gemiise, Konfitiire, Honig und Obst
(1.4.6.7.8.9.10.11.12.13)

LA PROSCIUTTERIA PLATTE €10,90 e pesson

Verkostung von Wurstwaren, Kise, Crostini und Gemiise, Konfitiire und Obst

(1.6.7.8.9.10.11.12.13)

ZUSATZLICH ZUR g
PLATTE :

o -

) ' Zusiitzliches hausgemachtes Brot ) + €2,9 - Handwerkliches leeres Schiacciata ) + €2,9
Glutenfreies Brot (s.10.1:.13 + €2 - Fiordilatte Mozzarella (,) + €2

Rucola a2 59'5 Pistazienpesto [7.8.(5)] €9,5
299
FRISCH UND HANDWERKILICH
DIE 1 it gereiftem Rohschinken, Ricotta-Creme DIE 8 mit Pferdebresaola, hausgemachtem Kase /
mit Oregano, frischer Tomate, Rucola und Ol getrockneten Tomaten, O, Rucola €7
(1.9.10.12) £7 (1:8) .
DIE 2 mit handwerklicher Porchetta, hausgemachtem DIEQ mit ha.ndwer klicher Mortadella, :
Kise, Champignon-Creme, Salat, oL == €7 Pistaziencreme, Mozzarella (1.7.8) €7 .
DIE 3 mit gebratenem Schinken, Ricotta-Creme, DIE 10 mit Truffelmortadella, Zwiebelkonfitiire, .
Balsamico-Glasur, Waldfrucht-Konfitiire €7 Balsamico-Glasur, Rucola . €7
s DIE 11 mit Bergkidse, Champignons, Triiffelol,
DIE 4 it gerolltem Speck, Ricotta-Creme mit Salat (1.8)
Oregano, Kastanienhonig, Salat ¢.7) €7

DIE 12 mit gegrilltem Gemiise, Mandelsplittern,
Salat, Mosto Cotto (1.8.12)

DIE 9 mit scharfem Salami, gegrilltem Gemiise,

Gorgonzola und Triiffel, Mandeln (1'7'8'12)_£7 DIE 13 mit Paprikasauce, frischem Pecorino,

getrockneten kalabrischen Tomaten,
Salat (1.9.10.12)

DIE 6 mit Sbriciolona, Artischocken-Limetten-Sauce,
getrockneten Tomaten, Salat, Ol [1.8)12] €7

DIE 7 mit gegrilltem Schinken mit Triiffel, Pecorino,
Triiftelol, getrocknete Tomaten-Creme €7

(1.8)
<
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DIE 14 it Gorgonzola-Triiffel-Sauce, Rucola
Zwiebelkonfitiire, Balsamico-Glasur (1.7.12) €7

DIE 19 con mit Mozzarella, Oregano, frischer
Tomate, Ol (.7)
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GOURM
SCHIACCILIAT
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vie) DIE 16 mit Parmaschinken, Grana-Spianen, Feigenkonfitiire und Rucola (.78

(5.3" DIE 17 mit gerduchertem Black Angus, frischer Tomate, Grana-Spénen, Rucola, Ol
*:')) und Sesamkornern a.3.7.11)

(.? DIE 18 mit geddmpftem Roastbeef, Balsamico-Glasur, Zwiebelkonfitiire, Rucola und
3%) Mohnsamen )
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SOLLTE DAS FRISCHPRODUKT ZUR NEIGE GEHEN, KONNTE DIE SCHIACCIATA DIREKT AN DER QUELLE EINGEFROREN ODER TIEFGEFROREN WERDEN
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PLATTE MIT HANDWERKLICHER PORCHETTA IM HOLZOFEN GEBACKEN €9
Fligen Sie kostenlos eine der folgenden Zutaten hinzu:

1. Getrocknete Tomaten 2. Gorgonzola-Triiffel-Crostino ¢.;..») 3. Hiihnerleber-Crostino (1.4.7.9.12)
4. Hausgemachter Kise (7 5. Champignon-Crostino mit weilem Triiffel6l o)

‘U" 0 LWt

LIS

PLATTE MIT TOSKANISCHEN HUHNERLEBER-CROSTINI
5 STK (1.4.7.9.10.12) €7

" ORGASMUS PLATTE MIT KRSE . ,.s..., €

8 Arten (2 pro Art) von toskanischem Pecorino und
Taleggio begleitet von Feigenkonfitiire und Honig

ERSTELLE DEINE EIGENE SCHIACCIATA
Ab €5 pro Zutat

N/

WURSTAWAREN: Rohschinken, Sbriciolona, hausgemachter Salami, Coppa, Speck, Speck,
Mortadella, Putenbrust, gebratener Schinken, scharfer Salami, Guanciale

SPEZIELLE WURSTWAREN: Toskanische Porchetta, Roastbeef, Pferdebresaola, gegrillter
Schinken mit schwarzem Triiffel, Black Angus, Mortadella mit schwarzem Triiffel + €2

ROHSCHINKEN PLATTE “LA PROSGIUTTERIR" ., €7
ORGASMUS PLATTE MIT WURSTWAREN ..., €14

Rohschinken ,,La Prosciutteria®, Parmaschinken,
Sbriciolona, gereifter Speck, gebratener

Vg

\\

Schinken, handwerkliche Mortadella

(

SZ KASE: Hausgemachter Kise, Pecorino mit schwarzem Pfeffer, Pecorino mit Peperoncino,
« Pecorino mit Niissen, gereifter Pecorino, Pecorino mit Blauschimmel

f SPEZIALKASE: Taleggio DOP + €1

SAUCEN: Gorgonzola und Triiffel, getrocknete Tomaten, Olivenpaste, Ricotta und Oregano,
Champignons, Paprika, Artischocken und Limetten

SPEZIALSAUGEN: Pistaziensauce, Hithnerleberpaste + €2
EXTRA KONFITUREN: Feigen, Waldfriichte und Balsamico-Zwiebeln + €2
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WY PLATOS CALIENTESE) ———
5 PAPPARDELLE AL JABALI ..., LASANAS DE LA ABUELA (...

SR i ESTOS PLATOS SON PRODUCIDOS POR UN PEQUENO LABORATORIO ARTESANAL SIGUIENDO
CRWNSSNS NUESTRAS RECETAS. SE TRATA DE PRODUCTOS FRESCOS, NO CONGELADOS Y SIN CONSERVANTES.
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BURBUJAS Y ROSADOS TINTOS
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Prosecco DOC MiLLESIMATO TINTO DE LA CASA - SANGIOVESE
La Prosciutteria (TV) Copa €5 EN PUREZA_Renascimentho (FI) —€3,5
Prosecco RosE DOC MILLESIMATO LA Torre - CHIANTI DOCG a5
La Prosciutteria (TV) Copa €5,5 Renascimentho (FI) ’
ROSATO IGP SALENTO LAMBRUSCO GRASPAROSSA DOP €5
Cantine De Falco (LE) €5 Azienda Agricola Pezzuoli (MO)
SANGIOVESE DI RomMAGNA DOC
Bln“cﬂs Fattoria Pasolini dall’Onda (BO)—€5
PmNvoT NERO
BLANCO DE LA CASA - TREBBIANO Azienda Agricola Grappolo d’Oro (UD) €6
EN PUREZA_Renascimentho (FI )—€3,5
VALPOLICELLA RipAsso Sur. DOC
PigNoLETTO DOP Cant. Monte Cillario per La Prosciutteria (VR)_€7
Azienda Agricola Pezzuoli (MO) €4,5 o oo
Pecorino DOCG BIO €5 Ferrari Iris (LI) €8
Vigneti Santa Liberata (FM
- o MORELLINO DI SCANSANO DOCG
PAasseriNA DOCG LA PROSCIUTTERIA”
& Vigneti Santa Liberata (FM) €5 Cantine Santa Lucia (GR) €5,5 )
LA STRONZETTA - CHARDONNAY MONTEFALCO SAGRANTINO DOCG
§ Renascimentho (FI) £5.5 Vini di Filippo (PG) €8 é
PN — R D} > 7 S A
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APEROL & CAMPARI €6 =

CERVEZAS ARTESANALES €6
TOSTCANAS “LAPROSCIUTTERIA"

LA VIOLA English stout/ DA SALUMI ambar, maltas tostadas/ DA FORMAGGI clara con miel de castafio

REFRESCOS ARTESANALES “PAOLETTI” €3,9

CHINOTTO - LIMONADA - CEDRATA - SPUMA BIONDA

CAFrE €19 o Acua €19 ¢ BEBIDAS EN ENVASE DE VIDRIO €3 ¢ CERVEZAS COMERCIALES €1
AMARO DE LA CASA €3 ¢ GrAPA cLASICA €3,9 ¢ Licor DE cHOCOLATE €3,9

AGUA MICROFILTRADA GRATUITA - PARA LA LISTA DE ALERGENOS, PREGUNTE AL PERSONAL -

SOMOS ESE PEQUENO LUGAR... QUE TE HACE SENTIR... UN POCO ASI, iPERO QUE TANTO TE GUSTA!

LA PROSCIUTTERIA

+ * __ Directamente desde Nuestra Empresa en el Chianti - -~

EN RIMINI, EN PIAZZA CAVOUR, 17
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» El suefio de mi abuelo Dino era ver el fruto de sus esfuerzos /.
: : ;
¥ “directamente” de sus manos a la mesa de personas que
pudieran “realmente” apreciarlo; creo haberlo logrado con... ’

La Prosciutteria de Florencia
que se establecio en Via de’ Neri en el histdrico barrio de San Croce, al lado
del Museo de los Uffizi, como punto de venta de una pequefa empresa familiar
ubicada en el municipio de Montespertoli. De hecho, es en las colinas
del Chianti, donde producimos vino y aceite y donde comenzé toda la magia.
Hoy en dia, son muchos los locales en Italia donde ondea nuestra bandera.
Estar presentes en Rimini es para nosotros un exito importante, significa jugar
en casa de los maestros de la hospitalidad y de los inventores del turismo moderno,
en una tierra de productos de excelencia, capital del “buen vivir” y sobre todo
del “buenisimo comer”.

3~ TABLA APEKRITIVO €1,9 ror personn -

COMBO
TABLA - SPRITZ DE APEROL 0 GAMPARI €11,9 ror personn
TABLA - GOPA DE VINO (BLANCO O TINTO DE LA CASR) €9,9 ror rersonn

FIRENZE CENTRO-FIRENZE'S: FREDIANO - FIRENZE S, LORENZO - SIENA-BOLOGNA CENTRO - BOLOGNA PRATELLO
MILANO BRERA-MILANO NAVIGLI- MILANO ISOLA - BRESCIA - VERONA -MARINA DI MASSA-PERUGIA - TORINO - VENEZIA-PADOVA- RIMINI




CNSALATAS
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CARPACCIOS

[T

GARPAGCIO DE BLACK ANGUS AHUMADO con LA CLASSICISIMA €9,9

Aceite de trufa blanca y Tomates secos ¢ Lechuga, Tomate fresco, Verduras a la parrilla,
M lla fiordilatte, Aceite EVO

BRESAOLA EQUINA con Rucula, Grana e e 2

Padano DOP y Aceite EVO @.7) LA DELICIOSA €9.5

89 =
T

PECHUGA DE PAVO AL HORNO con Tomate,
Rucula y Aceite EVO €9.5
€9,5

Lechuga, Tomates secos, Queso de oveja,
Almendras tostadas, Verduras a la parrilla y
Mosto cocido (7.8.12)

€9,5

LA SABROSA

Lechuga, Rucula, Lascas de Grana, Glaseado
balsamico y Verduras a la parrilla (12

—ofe—
LR GAPRESE DE LR PROSGIUTTERIA con Mortadela

artesanal, Mozzarella, Tomate fresco y Pesto de
Pistacho (7.8.(5)1 59,5

ROASTBEEF AL VAPOR con Lechuga, Glaseado

balsaimico y Tomate (2)

GARPACCIO EMILIR ROMAGNA con Jamén de

Parma, Tostada con ricotta y orégano,
Confitura Extra de Higos y Lechuga (.7

LA LIGERA con Jamoén cocido asado a las
hierbas, Glaseado Balsamico, Tomate fresco
y Rucula (12) .

SCHIACCIATA CON ACEITE
FRESCA Y ARTESANAL

lﬂ 8 con Bresaola Equina, Cacio nostrano,
Tomates secos, Aceite, Rucola (.3

€9,5

LA1con Jamon curado, Crema de ricotta con
orégano, Tomate fresco, Rucula y Aceite

(1.9.10.12)

€7

LA 9 con Mortadela artesanal, Crema de
Pistacho, Mozzarella (.7.8) PR e |

LA 10 con Mortadela de trufa, Mermelada de
Cebolla, Glaseado Balsamico, Rucola .s) €7

LA 2 con Porchetta artesanal, Queso, Crema de
Champifiones salteados, Lechuga y Aceite ., €1

LA 3 con Jamon cocido asado a las hierbas, Crema
de ricotta, Glaseado balsamico, Confitura
de frutos del bosque (1.7.12)

LA 11 con Queso de montafia, Champifiones

LA 4 con Panceta enrollada, Crema de ricotta salteados, Aceite de trufa, Lechuga ws-€

con orégano, Miel de castaio y Lechuga
(1.7)

LA 12 con Verduras ala parrilla, Almendras,
Lechuga, Mosto cocido (1.8.12)

€7

LA B con Salami picante, Verduras a la parilla,

Gorgonzola y trufa, Almendras (.7.8.12) LA 13 con Salsa de pimientos, Queso de oveja

fresco, Tomates secos de Calabria,

\ LOS TABLEROS MAS
FAMOSOSsS DK I'TALIA

~ SERVIDOS CON CESTA DE PAN ARTESANAL ~

"-‘BI.EH“ GUUHMET €15,90 (POR PERSONR)

4 tipos de embutidos, 3 tipos de quesos, 3 tipos de tostadas, 2 embutidos,

1 queso gourmet y 1 tostada especial, verduritas, mermelada, miel y fruta
(1.4.6.7.8.9.10.11.12.13)

TABLERO LA PROSCIUTTERIA €10,90 o pessom,

Degustacion de embutidos, quesos, tostadas y verduritas, mermelada y fruta

(1.6.7.8.9.10.11.12.13)

AGREGA AL g
TABLERO 4

L
Pan Casero Adicional () + €2,5 - Schiacciata Artesanal Vacia () *+ €2,5
Pan sin Gluten (s.10.11.15) * €2 - Mozzarella Fiordilatte () + €2
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LA 6 con Sbriciolona, Salsa de Alcachofas y Lima,
Tomatoes Secos, Lechuga y Aceite [1.(8).121— €7

Lechuga (1.9.10.12)

LA 14 con Salsa de gorgonzola con trufa, Merm.

LA 7 con Jamon a la parilla con trufa, Queso de
oveja, Aceite de trufa y Crema de
Tomates Secos (1.8)

de Cebolla, Glaseado balsamica, Rucola €7

(1.7.12)

€7

LA 18 con Mozzarella, Orégano, Tomate

EEE % E % - fresco, Aceite (1.7) 7
%@ a ] @@ E *iﬁ’g_‘l = z At adtE: gt s e
@@ %Eﬁ 514 €9 ...... :f:\:::/:,:\z:/;,:\:j/;{: o Sy
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LA 17 con Black Angus ahumado, Tomate fresco, Copos de Grana, Rucula, Aceite y
Semﬂlas de Sésamo (1.3.7.11)

LA 18 con Roastbeef al vapor, Glaseado Balsamico, Mermelada de Cebolla, Racula y
) Semillas de Amapola @
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SI SE ACABA EL PRODUCTO FRESCO, LA SCHIACCIATA SE PUEDE CONGELAR O ULTRACONGELAR EN ORIGEN.
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TABLERO DE PORGHETA ARTESANAL GOGIDA AL HORNO €9

Rgrega gratis uno de los siguientes ingredientes:

( Nv!N
C’ it
\‘ Vv
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4. Queso artisanal () 5. Tostada de champifones y aceite de trufa blanca «

TABLERO CROSTINI DE HIGADOS TOSCANO 5 PZ.

(1.4.7.9.10.12)

% TAGLIERE ORGASMO DE QUESOS .... ...,

Y0

LIS

TABLERO CRUDO “LA PROSCIUTTERIA™ ., €7
TRBLERO ORGASMO DE EMBUTIDOS ... €14

Crudo “La Prosciutteria”, Jamon de Parma,
Sbriciolona, Panceta curada, Jamén Cocido

Vg
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y Taleggio acompafiados de Mermelada Extra de
Higos y Miel

TU PROPRIA SCIE

desde €5 por ingredientes

N/

Asado, Mortadela artesanal

.~

1. Tomates secos 2. Tostada de gorgonzola y trufa (.,...) 3. Tostada de higado de pollo (.4.7.9.12)

€7
€

8 tipos (2 por tipo) entre Queso de oveja Toscano

CCIATA

EMBUTIDOS: Jamon, Sbriciolona, Salami casero, Capocollo, Bacon, Speck, Mortadela, Pechuga
de Pavo, Jamon cocido con hierbas, Salami picante, Guanciale

EMBUTIDOS ESPEGIALES: Porchetta Toscana, Roastbeef, Bresaola de caballo, Jamén cocido con
Trufa Negra, Black Angus, Mortadela con Trufa Negra + €2

QUESOS: Queso artesanal, Queso de oveja con pimienta Negra, Queso de oveja con chile, Queso
« de oveja con Nueces, Queso de oveja Curado, Pecorino envejecido paja y heno

QUESOS ESPECIALES: Taleggio DOP + €1

SALSA: Gorgonzola y Trufa, Tomates Secos, Paté de Aceitunas Negras, Ricotta y Orégano,
Champinones Salteados, Pimientos, Alcachofas y Lima

SALSA ESPECIAL: Salsa de Pistacho, Paté de Higado de Pollo + €2
GONFITURAS EXTRA: Higos, Frutos del bosque y Cebollas al Balsamico + €2
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