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R0sso DELLA CASA )
ng % E Renascimentho (FI) 3,70 l
T LA Torre - CHIANTI DOCG
= Renascimentho (FI) 5,00
=H A4 (12)
Rosso UmBRIA IGT
Cantina Custodi (TR) 5,90
MORELLINO DI ScaNsaANO DOCG
BOI.I.IGIHE E HﬂSﬂTl “LA PROSCIUTTERIA”
Renascimentho (GR) 6,00
Prosecco MiLLESIMATO DOC .
La Prosciutteria (TV) Calice §,00  VarpoOLICELLA RIPASSO SUPERIORE
PROSECCO MILLESIMATO B Ja PR San 7.00
Rost DOC, La Prosciutteria (TV) Calice 5,90 AT e :
MONTEFALCO Rosso DOC
RosATO SALENTO IGP Vit di 5ol PG 7.00
Cantine De Falco (LE) 5,00 iias Fillpin (1) g
MONTEFALCO SAGRANTINO DOCG
Vini di Filippo (PG) 9,00
BiANcO DELLA CASA Pecorino DOCG BIO
Renascimentho (FI) 3,70 Vigneti Santa Liberata (FM) — 6,00
ORVIETO DOC CLASSICO VERMENTINO IGT ToscaNa
l" Cantina Custodi (TR) 5,90 Renascimentho (FI) 5,90 A’
GRECHETTO UMBRIA IGT (Bio) LA STRONZETTA - CHARDONNAY
\ Vini di Filippo (PG) 6,00 Renascimentho (FD) 5,90 !
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BIRRIE ARTIGIANATILG,00
“LA PROSCIUTTERIA”,

LA ROSSA ambrata ai fiori di gelsomino/ LA VERDE blanche torbida agrumata
LA GIALLA chiara fruttata Belgian style / LA VIOLA English stout
DA SALUMI ambrata, malti tostati/ DA FORMAGGI chiara al miele di castagno

BIBITE ARTIGIANALI “PAOLETTI” 3,90

CHINOTTO - LIMONATA - CEDRATA - SPUMA BioNDA
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CAFFE 1,40 ¢« AcQua 1,50 ¢ BiBiTE 3,00 ¢ BIRRE COMMERCIALI ( 3,90
AMARO DELLA CASA 3,00 « GRAPPA CLASSICA 3,90 ¢ L1QUORE AL CroccoLATO 3,90

ACQUA MICROFILTRATA GRATUITA - PER LA LISTA DEGLI'ALLERGENI CHIEDERE AL PERSONALE -

SIAM QUEL POSTICINO... UN PO’ COSI, CHE Tl FA SENTIRE... UN PO’ COSI, MA CHE TI PIACE TANTO COSI!

LA PROSCIUTTERIA %

Dlrettamente da la Nostra Azwnda nel Ch1ant1

A PERUGIA IN P.ZZA MA@TE@’E"EE 44

I TAGLIERI PIU
FAMOSI D'I'TALIA

= - TAGLIERE GOURMET 15,90 (1 rsons

4 tipi di salumi, 3 tipi di formaggi, 3 tipi di crostini, 2 salumi speciali,
1 formaggio gourmet e 1 crostino speciale, verdure al forno, confettura, miele
€ frutta (1.4.6.7.8.9.10.11.12.13)

= TAGLIERE LA PROSGIUTTERIA 10,90 ¢ rersom

— Degustazione di salumi, formaggi, crostini e verdure al forno, confettura
€ fl'utta (1.6.7.8.9.10.11.12.13)

= s AGGIUNGI
— = &2 AL TUO TAGLIERE

Pane Artigianale () + 1,90 - Schiacciata vuota o) + 2,90
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== Pane Gluten Free (s.0.:.13 * 2,00 - Mozzarella Fiordilatte , + 2,00

PORCHETTA UMBRA ARTIGIANALE COTTA A LEGNA

Tagliere con solo Porchetta Tagliere Porchetta, Pomodori
cottaalegna, 890 Secchi, Caciotta Nostrana ..., 9,50

SP 1 Schiacciata con Porchetta, Crema di Cipolle, Patate Arrosto .., 9,00

SP 2 Schiacciata con Porchetta, Crema a hase di Gorgonzola DOP
aromatizzata al Tartufo, Mandorle Tostate, Rucola., 9,00
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- Tagliere Crudo “La Prosciutteria” - Grostini di Fegatini Toscani 5 pz.
[ T — 7,00 (14791012) 0000000000 7,00

- Tagliere ORGASMO DI SALUMI ..., 13,90  -Tagliere DEGUSTAZIONE di

Crudo “La Prosciutteria”, Prosciutto di Formaggi (@3.7.5.12) 8,00

Cinghiale, Pancetta stagionata, Prosciutto 8 tipi tra Pecorini e Taleggio DOP
grigliato al tartufo, Mortadella al Tartufo accompagnati da Confettura di Fichi

mem FRENZE CENTRO-FIRENZE S LORENZO -BOLOGNA CENTRO~BOLOGNA PRATELLO - SIENA-VERONA s
MILANO BRERA-MILANO NAVIGLI-MILANO ISOLA - MARINA DI MASSA- RIMINI- TORINO - VENEZIA - PADOVA - TRENTO



CA
CAPRESE DE LA PROSCIUTTERIA 10,50

Mortadella di Bologna IGP,
Mozzarella Fiordilatte, Pomodoro
fresco, Pesto di Pistacchio ¢»

CARPACGIO UMBRO

Crudo “La Prosciutteria’, Crostino con <
paté di fegatini, Pecorino aromatizzato T
al Tartufo e Lattuga

CARPACGIO DI BLACK ANGUS
AFFUMICATO

con Pomodori Secchi, Olio al tartufo
bianco e Mandorle tostate
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LA PERUGINA 10,50

Lattuga, Pomodoro fresco, Verdure

al forno, Mozzarella Fiordilatte,
Olio EVO ¢

o LA PRELIBATA 9,50

Lattuga, Glassa al balsamico,
Pecorino, Mandorle tostate,
Verdure al forno ¢

LA SAPORITA 9,50

Lattuga, Rucola, Cipolla in
agrodolce, Glassa al Balsamico e
Verdure al forno a.

CREIEA L.ATUA
SCHIACCIATA

a partire da 5,00

SALUMI: Crudo “La Prosciutteria’, Sbriciolona, Salame Toscano, Capocollo,
Pancetta stagionata, Speck, Mortadella Bologna IGP, Fesa di Tacchino,

Prosciutto Arrosto, Salame piccante

SALUMI SPEGIALI (- 2,00) Porchetta, Prosciutto Arrosto al Tartufo,

Black Angus affumicato, Mortadella al Tartufo, Prosciutto di Cinghiale,
Lardo di Colonnata IGP
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PALCC

11,50

11,50
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FORMAGGI (+0,90): Pecorino al Pepe Nero, Pecorino al Peperoncino, Cacio
Nostrano, Pecorino alle Noci, Pecorino Stagionato, Pecorino Paglia e Fieno

FORMAGGI SPEGIALI(- 1,50) Pecorino al Tartufo, Grana Padano DOP,
Taleggio DOP
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SALSE (+0,90): Crema a base di Gorgonzola DOP aromatizzata al Tartufo,
Salsa di Peperoni, Crema di Pomodori secchi, Pate di Olive Nere, Crema a
base di Ricotta ed erbette aromatiche, Crema Funghi, Crema Carciofi e Lime

SALSE SPEGIALI (+1,50): Crema al Pistacchio, Paté di Fegatini,

Cipolla al Balsamico

CONFETTURE EXTRA (+2,00): Fichi, Frutti di Bosco, Miele di Castagno
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LA1 1,00

con Crudo “La Prosciutteria’,
Crema a base di Gorgonzola DOP
aromatizzata al Tartufo, Lattuga e
Olio EVO . (ig.1532)

LA 2 1,00

con Finocchiona, Crema di
Carciofi e Verdure grigliate a.»

LA 3 8.00

con Prosciutto Arrosto,

Crema a base di Ricotta ed erbette
aromatiche, Glassa al balsamico,
Confettura ai frutti di bosco @.7.12)

l1A4 8.00
con Mortadella Bologna IGP,
Crema al Pistacchio e Mozzarella
Fiordilatte ..

LAS 8,00

con Pancetta arrotolata,
Crema di Funghi, Taleggio DOP .,

LA G 8,00
con Lardo di Colonnata IGP,
Miele e Mandorle Tostate .7.s.12)

LA 7 8,00

con Mortadella al Tartufo, Crema
di Cipolle, Glassa al balsamico,
Rucola 1.¢).121
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LA 8 8,00

con Prosciutto grigliato al Tartufo,
Pecorino, Olio aromatizzato al
Tartufo, Crema Pomodori secchi s

A9 8,00

con Speck, Crema di Funghi,
Pecorino al Tartufo e Rucola o

LA 10 9,00

con Prosciutto di cinghiale,
Confettura di fichi, Crema a base
di Ricotta ed erbette aromatiche e
Mandorle Tostate .5

LATI 9,00

con Black Angus affumicato,
Pomodoro fresco, Grana Padano
DOP, Rucola, Olio EVO e

Semi di Sesamo (.3.7.11)

LA 12 8,00

con Verdure al forno, Glassa al
Balsamico, Pomodoro fresco,
Lattuga e Mandorle tostate q.s)

LA13 8,00

con Mozzarella Fiordilatte, Origano,

Pomodoro fresco e Semi di girasole
(1.7)

IN CASO DI ESAURIMENTO DEL PRODOTTO
FRESCO, LE SCHIACCIATE, POTREBBERO
ESSERE CONGELATE O SURGELATE
ALL’ORIGINE
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PIATTHL CAL

PAPPARDELLE AL RAGU LE LASAGNE
DI CINGHIALE .....,.., 10,90 DELLA NONNA ........, 9,90

QUESTI PIATTI SONO PRODOTTI DA UN PICCOLO LABORATORIO ARTIGIANALE SEGUENDO LE NOSTRE
RICETTE. TRATTASI DI PRODOTTO FRESCO, NON CONGELATO E SENZA CONSERVANTI.

‘\_.k‘ X 15 /—f‘.zl

SN\

- G Al

7







