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FIRENZE CENTRO - FIRENZE S. LORENZO - SIENA - BOLOGNA CENTRO - BOLOGNA PRATELLO - 
MILANO BRERA - MILANO NAVIGLI - MILANO ISOLA - VERONA - MARINA DI MASSA

PERUGIA - TORINO - VENEZIA - RIMINI

MOSSEUX

VINS ROUGES

VINS BLANCS

Eau microfiltrée gratuite – Couverts +1,50 € 
– Pour la liste des allergènes, veuillez vous adresser au personnel –

������������◆������������◆������������������◆��������������������
��1,50 1,50 3,00 da 4,00

5,00


��������	��������������
La Prosciutteria (TV)

�������������	��������
Soc. Agr. Gabriella Bariselli (BS)5,00 6,50

6,00

5,50

6,50

7,00

5,50

�������������������
Renascimentho (FI)

���������������	��
Ferrari Iris (LI)

����������������������
	������Az. Ricci/Martoccia (SI)

�����������������	���
�������������Renascimentho (FI)

����������������������	���
Renascimentho (GR)

��������������������
����������	��
Azienda Madinelli (VR)
per La Prosciutteria

�������������������
Renascimentho (FI)

����� ����������������­
Renascimentho (FI)

��������������������������
��������	���
Az. San Benedetto (SI)

�������������������������
Renascimentho (FI)

3,50

3,50

6,00
����������	���������
De Lorenzi (PN)

VINS AU
VERRE(12)

APEROL OU SELECT OU CAMPARI

WIFI

(12)
    

8,00

10,00
����������������� �����

a�nato in cemento - La Costa (PD) 5,50

a PADOVA IN PIAZZA DEI SIGNORI, 5

SIAM QUEL POSTICINO... UN PO’ COSÌ, CHE TI FA SENTIRE... UN PO’ COSÌ, MA CHE TI PIACE TANTO COSÌ!

�����������������������������������������������������������������������
������������������������¡����������������������������������������������������
��������������������¢��������������������������������������������������£��

BIÈRES ARTISANALES   
TOSCANE  “LA PROSCIUTTERIA” 6,00(1)

FlûteVerre

Notre
histoire

Le rêve de mon grand-père Dino était de voir
le fruit de son labeur arriver directement à la table

de personnes capables de vraiment l’apprécier.
Je pense avoir réalisé ce rêve avec… 

La Prosciutteria de Florence, 
née Via de’ Neri, dans le quartier historique de Santa Croce, à deux pas

du Musée des U�zi. Elle est née danse le point de vente d’une petite
entreprise familiale située dans la commune de Montespertoli. 

C’est en e�et dans les collines du Chianti, où nous produisons du vin
et de l’huile d’olive, que toute cette magie a commencé. 

Aujourd’hui, de nombreux établissements en Italie arborent
notre drapeau: symbole d’humour �orentin et de goût toscan authentique. 

Nous nous présentons comme un petit endroit chaleureux
et sans prétention, où l’on mange bien,

dans une ambiance conviviale et à un prix honnête !

5,50



NOS
SPÉCIALITÉS

SPÉCIAL PORCHETTA

CARPACCIO DE BLACK ANGUS FUMÉ 
avec salade, petits légumes, Grana Padano AOP, 
crostino à la crème de ricotta et herbes aromatiques, 
graines de sésame, huile d’olive extra vierge, origan 
et gressins à l’origan (1.3.7.11)

CARPACCIO DE BRESAOLA
avec salade, Grana Padano AOP, huile d’olive
extra vierge, citron et gressins à l’origan (1.3.7)

    ORGASME DE FROMAGES Sél. de 6 variétés

(2 pcs. de chaque) de pecorino et fromages spéciaux 
de vache, accompagnés de con�ture, miel
et fruits (1.3.7.8.12)

ORGASME DE CHARCUTERIES 
Jambon cru “La Prosciutteria”, jambon vénitien 
AOP, sbriciolona, pancetta a�née, lard de
Colonnata IGP et mortadelle de Bologne IGP(1.7.8)

LA 2 SCHIACCIATA À LA PORCHETTA (1.7.8.12)

        avec crème de gorgonzola AOP
        à la tru�e, tomates séchées et
        amandes grillées

LA 1 SCHIACCIATA À LA PORCHETTA (1)

LA 3 SCHIACCIATA À LA PORCHETTA (1)

         avec brocolis-raves et sauce piquante

LA 18 TRANCHES DE PORCHETTA

LA 19 TRANCHES DE PORCHETTA (8)

           avec tomates séchées et
  amandes grillées

14,00

8,00

10,00

9,00

7,00
8,00

15,00

14,00

10,00

SCHIACCIATE TOSCANE
  LA 4 avec Jambon cru “La Prosciutteria” et
            pecorino (1.7)

  LA 5 avec Sbriciolona, crème de ricotta aux herbs
            aromatiques et tomates séchées (1.7)

  LA 7 avec Salame Ventricina piquant, friarielli 
            (brocolis-raves) et tomates séchées (1)

LA 10  avec Lard de Colonnata IGP, pecorino, 
            miel et amandes grillées (1.7.8)

LA 12  avec Jambon cuit aux herbes, tomates fraîches

            mozzarella au lait de bu�onne et salade (1.7)

   LA 13 avec Black Angus fumé, crème à la ricotta et 
                aux herbes aromatiques, graines de sésame,               
                salade et glaçage au vinaigre balsamique 
                        (1.7.11.12)

   LA 14 avec Légumes grillés, tomates séchées, 
               sauce aux champignons sautés et salade
              (1.8)

   LA 15 avec Mortadelle de Bologne IGP, burrata
              et pesto de pistache [1.7.8.(5)]

   LA 16 avec Dinde, Taleggio AOP, crème d’olives

              noires et graines de tournesol [1.(8)]

7,00

en cas de rupture de produits frais, les schiacciate peuvent être surgelées ou congelées.

ces plats typiques florentins sont préparés par un petit atelier artisanal selon nos recettes.
ils sont frais, non surgelés et sans conservateurs.

6,50

7,007,50

9,507,50

7,008,00

8,00


��������¤��������(5.8) + 2,00�����¥¥����������������������������(7) + 2,50 - Burrata (7) + 2,50
ajoutez à la garniture de la schiacciata

PLATS 
CHAUDS

SPÉCIAL
PADOVALASAGNES DE GRAND-MÈRE (1.3.7.9.12)

    RIBOLLITA (1.9)

Soupe �orentine à base de pain rassis, 
légumes, légumineuses et chou noir

    PAPPA AL POMODORO À LA TRUFFE (1.9)

Plat typique �orentin à base de pain rassis, 
tomates fraîches, ail, basilic…
avec une touche de tru�e!

PAPPARDELLE AU SANGLIER (1.3.9.12)

10,00

9,00

10,0012,00

LES PLANCHES LES PLUS 
CÉLÈBRES D’ITALIE

Panier de schiacciata chaude (1) + 3,00 - Pain sans gluten (6.10.11.13) + 2,00
Mozzarella au lait de bu�onne (7) + 5,00 - Burrata (7) + 5,00

Ajoutez
à votre planche
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pritz

ol - 
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pritz
  

ol - 
Campari S

pritz

ol - 
Campari S

pritz
  

~ servies avec panier de pain frais ~

          PLANCHE GOURMET 15,90
4 types de charcuteries, 3 types de fromages, 3 types de crostini,

2 charcuteries spéciales, 1 fromage gourmet et 1 crostino spécial,
petits légumes, con�ture, miel et fruits de saison (1.4.6.7.8.9.10.11.12.13)

     PLANCHE LA PROSCIUTTERIA 10,90
Dégustation de charcuteries, fromages, crostini,

petits légumes, con�ture et fruits de saison  (1.6.7.8.9.10.11.12.13)

(PAR PERSONNE)

(PAR PERSONNE)

JAMBON CRU “LA PROSCIUTTERIA” 
Produit 100% italien a�né, accompagné de
gressins à la schiacciatina à l’origan (1.3.7.8.12)

JAMBON TRANCHÉ AU COUTEAU DU JOUR (1)

(demandez le jambon du jour)

CROSTINI AU LARD DE COLONNATA IGP 6 PCS.
Petites tartines au lard de Colonnata IGP et au 
miel (1)

CROSTINI DE FOIES TOSCAN 5 PCS.
Tartines au classique pâté de foies de volaille
selon notre tradition (1.4.7.9.10.12)

    SALADE “LA PRÉLIBATA” 
Salade avec tomates séchées, pecorino,
petits légumes, amandes grillées, moût cuit, 
huile d’olive extra vierge et �eur de sel (1.7.8.12)

    SALADE “LA CAPRESE”
Salade avec mozzarella de lait de bu�onne,
tomates fraîches et pesto de pistache (7.8)

de 6,50 à 14,00

8,00

7,00

7,00

9,00

9,00

SPÉCIAL PADOUE
Dégustation de Jambon Vénitien AOP, 
salami d’âne et soppressa de Vénétie

9,00
SCHIACCIATA AU JAMBON
VÉNITIEN AOP (1.7)

Avec crème de ricotta aux herbes
aromatiques, miel et graines de tournesol

8,00

SCHIACCIATA À LA SOPPRESSA VÉNITIENNE (1.7)

Avec crème au gorgonzola AOP parfumée à la tru�e et légumes croquants
7,50



SCHAUMWEINE

ROTWEINE

WEISSWEINE

Kaffee        ◆ Wasser        ◆ Erfrischungsgetränke
Handelsübliche Biere

Gefiltertes Wasser kostenlos – Gedeck +1,50 € 
– Für die Liste der Allergene wenden Sie sich bitte an das Personal –

1,50 1,50 3,00
ab 4,00

Prosecco DOC Millesimato
La Prosciutteria (TV)

Franciacorta DOCG Brut
Soc. Agr. Gabriella Bariselli (BS)5,00 6,50

6,00

5,50

6,50

7,00

5,50

Hauswein Rot
Renascimentho (FI)

Bolgheri Rosso DOC
Ferrari Iris (LI)

Brunello di Montalcino
DOCG - Az. Ricci/Martoccia (SI)

Chianti Classico DOCG
Gallo Nero - Renascimentho (FI)

Morellino di Scansano DOCG
Renascimentho (GR)

Valpolicella Ripasso
Superiore DOC
Azienda Madinelli (VR)
per La Prosciutteria

Hauswein Weiss
Renascimentho (FI)

Stronzetta - chardonnay
Renascimentho (FI)

Vernaccia di San Gimignano
Riserva DOCG
Az. San Benedetto (SI)

Vermentino di Toscana IGT
Renascimentho (FI)

3,50

3,50

6,00
Sauvignon DOC Friuli
De Lorenzi (PN)

WEINE
IM GLAS����

8,00

10,00
Merlot delle Venezie IGP
aged in concrete - La Costa (PD) 5,50

in PADOVA AT PIAZZA DEI SIGNORI, 5

WE’RE THAT LITTLE PLACE... A BIT LIKE THIS, THAT MAKES YOU FEEL... A BIT LIKE THIS, BUT YOU LIKE IT JUST LIKE THAT!

rot, Amberbier mit Jasminblüten / Grün, Trübes, zitrusfrisches Blanche / gelb, Helles, 
fruchtiges Bier im belgischen Stil / violett, Englisches Stout / zu käse, Helles Bier mit 
Kastanienhonig / zu wurstwaren, Bernsteinfarben mit gerösteten

HANDWERKLICHES 
BIER  “LA PROSCIUTTERIA”���

Directly from Our Company in the Chianti

FlöteGlas

FIRENZE CENTRO  - FIRENZE S. LORENZO - SIENA - BOLOGNA CENTRO - BOLOGNA PRATELLO
MILANO BRERA - MILANO NAVIGLI - MILANO ISOLA - VERONA - MARINA DI MASSA

PERUGIA - TORINO - VENEZIA - RIMINI

6,00

5,50

5,00
APEROL, SELECT ODER CAMPARI

WIFI

(12)
    

Unsere
Geschichte

Der Traum meines Großvaters Dino war es,
die Früchte seiner Arbeit direkt aus seinen Händen

auf den Tisch von Menschen zu bringen, die sie wirklich zu
schätzen wissen. Ich glaube, ich habe es mit… 

���������������������
����� gescha�, 
gegründet in der Via de’ Neri, im historischen Viertel Santa Croce,
direkt neben dem U�zien-Museum. Sie entstand als Verkaufsstelle

eines kleinen Familienbetriebs in der Gemeinde Montespertoli. 
Denn in den Hügeln des Chianti, wo wir Wein und

Olivenöl produzieren, hat der Zauber seinen Anfang genommen. 
Heute gibt es viele Lokale in ganz Italien, die unsere Flagge

hochhalten: ein Symbol für �orentinischen Charme
und typisch toskanischen Geschmack. Wir sehen uns als diesen

besonderen Ort – gemütlich und ungezwungen, ohne Schnickschnack, 
aber mit viel Geschmack und zu einem fairen Preis!



UNSERE SPEZIALITÄTEN
GERÄUCHERTES BLACK ANGUS CARPACCIO
mit Salat, Gemüsewürfeln, Grana Padano g.U., 
Crostino mit Ricottacreme und Kräutern,
Sesamsamen, nativem Olivenöl extra, Oregano
und Oregano-Grissini ���
�	����

CARPACCIO VON BRESAOLA
mit Salat, Grana Padano g.U., nativem Olivenöl 
extra, Zitrone und Oregano-Grissini ���
�	�

    KÄSEPLATTE Auswahl von 6 Sorten

(je 2 Stück) Zwischen Pecorino und speziellen 
Kuhkäsen mit Marmelade, Honig und Früchten 
���
�	������

WURSTWAREN-ORGASMUS
„La Prosciutteria“ Rohschinken, Schinken aus Venetien 
DOP, Sbriciolona,   gepökelter Pancetta, Schmalz aus 
Colonnata IGP und Mortadella aus Bologna IGP ���	���

ROHSCHINKENPLATTE „LA PROSCIUTTERIA“
100 % italienisches, gerei�es Produkt mit
Oregano-Schiacciatina-Grissini ���
�	������

DIE 2 SCHIACCIATA MIT PORCHETTA (1.	������

         mit Gorgonzola g.U.-Creme mit
 Trü�elaroma, getrockneten Tomaten 
 und gerösteten Mandeln

DIE 1 SCHIACCIATA MIT PORCHETTA (��

DIE 3 SCHIACCIATA MIT PORCHETTA (��

          mit Stängelkohl und scharfer Sauce

DIE 18 AUFGESCHNITTENE PORCHETTA

DIE 19 AUFGESCHNITTENE PORCHETTA (��

           mit getrockneten Tomaten und 
  gerösteten Mandeln

14,00

8,00

10,00

9,00

7,00
8,00

15,00

14,00

10,00
7,00

  DIE 4 mit Rohschinken “La Prosciutteria” und 
            Pecorino ���	�

  DIE 5 mit Sbriciolona, Ricottacreme mit Kräutern    
             und getrockneten Tomaten ���	�

  DIE 7 mit scharfem Salame Ventricina, Friarielli 
              Stängelkohl und getrockneten Tomaten ���

 DIE 10 mit Lardo di Colonnata g.g.A., Pecorino,
             Honig und gerösteten Mandeln ���	���

 DIE 12 mit Kräuterkochschinken, frischen 
              Tomaten, Bü�elmozzarella und Salat ���	�

    DIE 13 mit geräuchertem Black Angus, Ricottacreme 
                  mit Kräutern, Sesamsamen, Salat und
                  Balsamico-Glasur ���	�������

   DIE 14 mit gegrilltes gemüse, getrockneten
                 Tomaten, Pilzsoße und Salat �����

   DIE 15 mit Mortadella di Bologna g.g.A.,
                Burrata und Pistazienpesto ���	�������

   DIE 16 mit Truthahn, Taleggio g.U., schwarzer 
                  Olivencreme und Sonnenblumenkernen 
�����������������������������������

7,00

sollte das frische produkt nicht verfügbar sein, können 
tiefgekühlte schiacciate serviert werden

diese typischen florentiner gerichte werden in einer kleinen handwerkswerkstatt nach unseren rezepten 
hergestellt. es handelt sich um ein frisches produkt, nicht gefroren und ohne Konservierungsstoffe.

6,50
7,00

7,50
9,50

7,50

7,00
8,00

8,00

Pistazienpesto ����� + 2,00 - Büffelmozzarella �	��+ 2,50 - Burrata (7)�+ 2,50
���������������� ��� ­ ������

WARME
GERICHTE

PADUA-SPEZIALITÄTEN

SPEZIALITÄT AUS PADUA
Verkostung von Venetischem
Rohschinken g.U., Eselsalami und
Soppressa aus Venetien

9,00GROSSMUTTERS LASAGNE ���
�	������

    RIBOLLITA �����
Florentinische Suppe mit altem Brot,
Gemüse, Hülsenfrüchten und Schwarzkohl

    TOMATEN-BROTSUPPE MIT TRÜFFEL �����
Typisch �orentinisches Gericht mit altbackenem 
Brot, frischen Tomaten, Knoblauch, Basilikum… 
und einem Hauch Trü�el!

PAPPARDELLE MIT
WILDSCHWEINRAGOUT ���
������

10,00

9,00

10,0012,00

DIE BERÜHMTESTEN
ITALIENISCHEN BRETTCHEN

��������������������������������+ 3,00����
��������������� ����������
� + 2,00
����
�������

���	��+ 5,00 �����������	��+ 5,00

�����������
���­­������
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~��������­���­�������������­�����~

MESSERGESCHNITTENER SCHINKEN DES TAGES ���
(fragen Sie nach der heutigen Salami)

CROSTINI MIT LARDO DI COLONNATA G.G.A. 
6 STÜCK
Kleine Brotscheiben mit Lardo di Colonnata 
g.g.A. und Honig ���

CROSTINI MIT TOSKANISCHER LEBERPASTETE
5 STÜCK
Toskanische Crostini mit traditioneller
Leberpastete �����	���������

     SALAT “LA PRÉLIBATA” 
Salat mit getrockneten Tomaten, Pecorino,
Gemüsewürfeln, gerösteten Mandeln, gekochtem 
Traubenmost, Olivenöl extra vergine und Fleur de Sel 
���	������

     SALAT “CAPRESE”
Salat mit Bü�elmozzarella, frischen Tomaten
und Pistazienpesto (	���

von 6,50 bis 14,00 

               GOURMET-BRETT 15,90
���������������������
��������������
�¡����������������¢���

����������������������£������¢����¤����

���¡������������������
�¥���
���¦������§���¥���¢��������
���¨�����������	���������������
�

         LA PROSCIUTTERIA-BRETT 10,90
©��£�����¥�ª���������������������¡������������������
�¥����

���¦�������¢��������
���¨��� �����	���������������
�

«PRO PERSON¬

«PRO PERSON¬

TOSKANISCHE SCHIACCIATE

PORCHETTA-SPEZIAL

8,00

7,00

9,00

9,00

SCHIACCIATA MIT VENETISCHEM
ROHSCHINKEN G.U. (��	�

Mit Ricottacreme mit Kräutern,
Honig und Sonnenblumenkernen

8,00

SCHIACCIATA MIT VENETISCHER SOPPRESSA (��	�

Mit Gorgonzola g.U.-Creme mit Trü�elaroma und Gemüsebeilage
7,50



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 



LA PROSCIUTTERIA PADOVA 1 

Vini Rossi 
…dalla Nostra Azienda 

Chian� Classico Gallo Nero Docg - Sangiovese 95%, canaiolo 5% 24 

Chian� la Torre Docg - 80% Sangiovese, 15% Canaiolo, 5 Trebbiano 18 

Morellino di Scansano Docg - 90% sangiovese, 10% alicante 22 

SuperToscano Igt Toscana - 60% Sangiovese, 40% Merlot, barrique 22 

Sciupafemmine Igt Toscana - Colorino e Sangiovese in bote grande 22 

Dandy Igt Toscana - Cabernet Sauvignon, barrique di 2° passaggio 22 

L'Insolente - Syrah in purezza, affinato 12 mesi in acciaio 22 

Don Garzia, Sangiovese in purezza 12 mesi in bote grande 25 

Vino della casa, Sangiovese giovane 13,5 vol. 10 

Altri Rossi dalla Toscana 

. Losco Sangiovese di Maremma - S. Lucia, Magliano in Toscana (GR) 21 

. Morellino Tore del Moro - Sangiovese, S.Lucia,  M. in Toscana (GR) 25 

. Morellino Tore del Moro Magnum Docg, S. Lucia - MAGNUM 1,5L 52 

. Morellino Riserva - Massi della Mandorlaia barricato, Scansano (GR) 38 

. Chian� Montespertoli Riserva - Sangiovese, Parri, Montespertoli (FI) 26 

. Le Bronche - Igt Toscana Cab. Sauvignon, Parri, Montespertoli (FI) 33 

. Syrah - Igt Toscana 12 mesi barrique, Castello di Poppiano, 
  Montespertoli (FI) 

30 

. Historia - Igt Toscana Merlot 12 m. Barrique, Castello di Poppiano, 
  Montespertoli (FI) 

40 

. E'ssenza (senza solfi� aggiun�) Igt Toscana - Castello di Poppiano, 
  Montespertoli (FI) 

26 

. Ciliegiolo Igt Toscana - 100% Ciliegiolo in purezza, affinato 12 mesi 
  in cemento, Fatoria Piazzano, Empoli (FI) 

25 



LA PROSCIUTTERIA PADOVA 2 

 

. Colorino Igt Toscana - 100% Colorino in purezza, 15 mesi barrique,    
  Fatoria Piazzano - Empoli (FI) 

36   

. Chian� Colli Fioren�ni Riserva - Sangiovese 85% Merlot e Cabernet  
  15% mesi 24 legno, Castello di Poppiano, Montespertoli (FI) 

31   

. Brunello di Montalcino - Docg Sangiovese Grosso, Can�na Ricci,  
  Montalcino (SI) 

40  

. Rosso di Montalcino Doc - Sangiovese, Can�na Ricci,Montalcino (SI) 26  

. Nobile di Montepulciano - Docg  24 mesi in bo� grandi, Can�na 

  del Giusto - Montepulciano (SI) 
30   

. Nobile di Montepulciano Riserva - 24 mesi in bo� grandi, 12 mesi  
  in barrique, Can�na del Giusto - Montepulciano (SI) 

40  

. Rosso di Montepulciano - Can�na del Giusto, Montepulciano (SI) 22  

. Rosso Fatoria di Fèlsina per La Prosciuteria, Sangiovese e Canaiolo,  
  Castelnuovo Berardenga (SI) 

22   

. Chian� Classico Berardenga - Sangiovese 12 mesi in legno, Fatoria  
  di Fèlsina, Castelnuovo Berardenga (SI) 

31   

. Chian� Classico Riserva Berardenga - Sangiovese in bote grande   
  per 16 mesi, Fatoria di Fèlsina, Castelnuovo Berardenga (SI) 

37   

. Bolgheri rosso Doc - Ferrari Iris - Castagneto Carducci (LI) 27  

. Bolgheri Superiore - Barrique 15m, Ferrari Iris, C. Carducci (LI) 35  

. Hebo Igt Toscana - Cabernet sauvignon 50%, merlot 40%,  
  sangiovese 10%, 10 mesi barrique, Can�na Petra -Suvereto (LI) 

28  

. Quercegobbe - Merlot 12 m. barrique Can�na Petra (LI) 45  

. Petra - Cabernet Sauvignon 60%, Merlot 28%, Cabernet franc 12% 

  15 mesi in legno, Can�na Petra - Suvereto (LI) 
68  

. Le Difese Igt Toscana - Tenuta San Guido - Bolgheri (LI) 45  

. Sassicaia Doc - Tenuta San Guido -Bolgheri (LI) 350  

. Testamata Sangiovese - Affinato barrique, Bibi Graetz, Fiesole (FI) 140  
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 Vini Rossi dal Veneto  

 . Merlot Igt Veneto – Merlot in purezza , La Costa, Vo' (PD) 22 

 . Pinot Nero Igt - Veneto, Pinot Nero in purezza , La Costa, Vo' (PD) 27 

 . Cabernet Igt Veneto - 60% Cabernet Sauvignon, 40%  
  Cabernet Franc, La Costa, Vo' (PD) 

22 

 . Valpolicella Ripasso Superiore PER La Prosciuteria -18 mesi di  
  legno, Montecillario Verona (VR) 

25 

 . Valpolicella Classico PER La Prosciuteria –  Montecillario Verona (VR) 19 

 . Amarone della Valpolicella PER La Prosciuteria - 55% Corvina, 25%  
  Corvinone, 15% Rondinella, 30 mesi legno, Montecillario (VR) 

36 

 . Valpolicella classico Superiore - 60 m. legno, Quintarelli- Negrar (VR) 125 

 Vini Rossi dal Piemonte  

 . Barolo Perno Docg – 100% Nebbiolo 55 mesi in bo� di rovere 

  NON filtrato, Cascina del Monastero, La Morra (CN) 
39 

 . Barolo Riserva Bricco Rocca Riund - 100% Nebbiolo 48 mesi bote e  
  barrique, NON filtrato, Cascina del Monastero,  La Morra (CN) 

65 

 . Barbaresco Docg Nebbiolo, Cascina Longoria, Neive (CN) 39 

 . Langhe Nebbiolo - Doc Nebbiolo 18 mesi in barrique,  
  Cascina Longoria, Neive (CN) 

26 

 Vini Rossi dall’ Umbria  

 . Umbria Igt Sangiovese - Merlot, Cabernet, Az.Custodi,  Orvieto (TR) 16 

 . Montefalco le Grazie - Sangiovese 60%, Cabernet Sauvignon 10%,    
  Vi�gno Autoctono 15%, Merlot 15% , Villa Mongalli,  Bevagna (PG) 

26 

 . Sagran�no di Montefalco-  Pozzo del Curato, Sagran�no , 
  36 mesi in legno ,Villa Mongalli , Bevagna (PG) 

40 

 . Montefalco Rosso BIO - Sangiovese 60%, Barbera 30%,  
  Sagran�no 10% ,Di Filippo -Cannara (PG) 

24 

 . Sagran�no di Montefalco Etnico BIO, Sagran�no 100% , in legno  
  per 12 mesi ,Di Filippo, Cannara (PG) 
 

 

31 
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altri Rossi da Nord, Centro e Sud  

. Pinot Nero in purezza - Grappolo d’oro - Cividale del Friuli (UD) 23 

. Cabernet Franc in purezza - Dop Friuli, Terre Ger,  Pravisdomini (PN) 20 

. Lambrusco Pietrascura - Grasparossa, Pezzuoli - Maranello (MO) 17 

. Sangiovese di Romagna Doc- Pasolini dall’Onda - Imola (B0) 16 

. Lacrima di Morro d'Alba Doc - Tenute Matei, Corinaldo (AN) 20 

. Creanzia Aglianico Riserva Doc - 100% Aglianico 36 mesi di legno, 
  Vigne di Malies, Guardia Sanframondi (BN) 

28 

. Patre Aglianico del Sannio Doc -100% Aglianico Legno, 
  Vigne di Malies, Guardia Sanframondi (BN) 

20 

. Salore - Salice Salen�no Dop Negroamaro Affinamento barrique, 
  Can�ne de Falco – Novoli (LE) 

23 

. Negroamaro Igp Puglia Negroamaro, Can�ne de Falco  - Novoli (LE) 18 

. Bocca della Verità Primi�vo Igp Puglia, Primi�vo, Affinamento 
  in barrique, Can�ne de Falco – Novoli (LE) 

23 

. Primi�vo Igp Puglia, Primi�vo, Can�ne de Falco - Novoli (LE) 18 

. Nero d’Avola Sicilia DOP, Nero d’Avola, Arini Marsala (TP)  18 
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Bianchi Bolle Rosè

… dalla Nostra Azienda 

. Vermen�no - Igt Toscana 100% Vermen�no Toscano 22 

. Stronzeta - 100% Chardonnay in acciaio, 3 mesi sulle fecce 22 

. PROSECCO Millesimato Treviso doc Extra dry - Prodoto per 

  il marchio “La Prosciuteria” a Maserada sul Piave (TV) 
20 

. PROSECCO Millesimato Treviso “La Prosciuteria”MAGUM 1,5L 40 

. SPUMANTE brut Rosè Metodo Classico Sangiovese e Pinot Nero, prodoto 

  per la Prosciuteria da Fatoria di Fèlsina C. Berardenga (SI) 
26 

. Vino della casa - Trebbiano Malvasia e vernaccia 10 

… Altri dalla Toscana 

. Vermen�no di Bolgheri Doc - Ferrari Iris, Castagneto Carducci (LI) 26 

. Ansonica Doc Argentario - Santa Lucia, Magliano in Toscana (GR) 22 

. Fru�doro - Colombana in purezza, Igt Toscana,  
  Fatoria di Piazzano, Empoli (FI) 

25 

. Vernaccia di San Gimignano - San Benedeto, San Gimignano (SI) 20 

. Vernaccia di San Gimignano Riserva - affinamento in barrique,  
  San Benedeto, San Gimignano (SI) 

26 

. ROSE’ SPUMANTE Bollamata - Sangiovese vinificato in rosa 
  fermentato in barrique, Bibi Graetz - Fiesole (FI) 

35 

28 

37 

18 

… dal Veneto 

. SPUMANTE Secretum Brut Vsq Metodo Classico Chardonnay 70%, Pinot         
  Nero 15%, Pinot bianco 15%, La Costa - Vo' (PD) 
. SPUMANTE Secretum Brut Riserva 120 mesi Vsq Metodo Classico  

  Chardonnay 70%, Pinot Nero 15%, Pinot bianco 15%, La Costa - Vo' (PD) 
. SPUMANTE DOLCE Fior d'Arancio -Moscato, La Costa, Vò (PD) 
. Bardolino Chiareto Doc Rosè Corvina Veronese 50%, Rondinella 35%, Molinara 

  15%, Corte Giarda Allegrini Fumane (VR) 
19 
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Bianchi Bolle Rosè 

… dal Friuli-Venezia Giulia 

. Pinot Grigio - Doc Friuli, De Lorenzi - Pravisdomini (PN) 22 

. Sauvignon - Doc Friuli, De Lorenzi - Pravisdomini (PN) 23 

. Ribolla Gialla - Igt Friuli, De Lorenzi - Pravisdomini (PN) 25 

. Bianco Friulano - Doc Friulano, De Lorenzi - Pravisdomini (PN) 22 

. Traminer Aroma�co - Grappolo d’oro - Cividale del Friuli (UD) 23 

… dalla Lombardia 

. Lugana doc BIO – 100% Lugana, La Pergola, Moniga del Garda (BS) 21 

. SPUMANTE Franciacorta Brut Docg Metodo Classico 

  90% Chardonnay, 10% Pinot Nero, Gabriella Bariselli – Erbusco (BS) 
30 

. SPUMANTE Franciacorta Dosaggio Zero Docg Metodo Classico 

  Chardonnay, Gabriella Bariselli, Erbusco (BS) 
32 

. SPUMANTE Extra Dry - 50% Chardonnay – 50% Blend vi�gni 
  aroma�ci a bacca bianca, Gabriella Bariselli, Erbusco (BS) 

18 

.  ROSE’ SPUMANTE Extra Dry - 100% Pinot Nero vinificato in rosa, 
  Gabriella Bariselli, Erbusco (BS) 

18 

… dal Trentino Alto Adige 

. SPUMANTE Trento Doc Brut Overture Metodo Classico - Chardonnay, 
  Can�na Delai�, Aldeno (TN) 

30 

. SPUMANTE Trento Doc Extra Brut Rondò Metodo Classico 

  Millesimato, Chardonnay, Can�na Delai�, Aldeno (TN) 
37 

… dalle Marche 

. Verdicchio di Jesi doc - Tenute Matei, Corinaldo (AN) 20 

. Pecorino Docg BIO – 100% Pecorino, Santa Liberata, Fermo (FM) 19 

. Passerina Docg BIO, 100% Passerina Santa Liberata, Fermo (FM) 19 

. SPUMANTE Passerina in purezza, Santa Liberata, Fermo (FM) 20 

. Primavera Marche Rosato Igt BIO, Montepulciano, Ciliegiolo Santa 

 Liberata, Fermo (FM) 
18 
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 … dalla Campania  

 . Falanghina del Sannio Doc Opalus - Vigne di Malies,  
  Guardia Sanframondi (BN) 

18 

 . Greco del Sannio Doc Aedo - Vigne di Malies, Guardia  
  Sanframondi (BN) 

20 

 . Fiano del Sannio Doc Fojano - Vigne di Malies, Guardia  
  Sanframondi (BN) 

21 

 . Coda di Volpe Sannio Doc Callida Coda di Volpe 85%, Falanghina 15% 

  Vigne di Malies, Guardia Sanframondi (BN) 
20 

 … altri da Nord, Centro e Sud   

 . Langhe Arneis Doc Arneis - Cascina Longoria, Neive (CN) 25 

 . Belloro Orvieto Classico Doc secco,  Procanico, Grecheto, Drupeggio, 
  Verdello, Chardonnay, Az.Custodi,  Orvieto (TR) 

20 

 . Grecheto Bianco dell’Umbria Igt BIO, Grecheto 

  Di Filippo -Cannara (PG) 
22 

 . SPUMANTE Centoven� Vsq Metodo Classico - Pinot nero in purezza, 
  Cascina Longoria, Neive (CN) 

30 

 . SPUMANTE ROSE’ Lacrima di Morro d'Alba 100%,  
  Tenute Matei, Corinaldo (AN) 

18 

 . SPUMANTE Pietragialla Dop - Pignoleto, Pezzuoli, Maranello (BO) 17 

 . ROSE’ del Salento Igp 85% Negroamaro; 15% Malvasia Nera,  
  Can�ne De Falco, Novoli (LE) 

18 
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