
I TAGLIERI PIÙ
FAMOSI D’ITALIA

Pane Artigianale (1) + 1,50 - Schiacciata vuota (1)  + 2,50
Pane Gluten Free (6.10.11.13)  + 2,00 - Mozzarella Fiordilatte (7) + 2,00

              TAGLIERE GOURMET 15,90
4 tipi di salumi, 3 tipi di formaggi, 3 tipi di crostini, 2 salumi speciali,

1 formaggio gourmet e 1 crostino speciale, verdure al forno, confettura, miele
e frutta (1.4.6.7.8.9.10.11.12.13)

         TAGLIERE LA PROSCIUTTERIA 10,90
Degustazione di salumi, formaggi, crostini e verdure al forno, confettura

e frutta (1.6.7.8.9.10.11.12.13)

(A PERSONA)

(A PERSONA)

◆ Tagliere Crudo “La Prosciutteria”   (1)

◆ Tagliere ORGASMO DI SALUMI (1.7.8)

   Crudo “La Prosciutteria”, Prosciutto di Parma, 
   Sbriciolona, Pancetta stagionata, Prosciutto 
   cotto Arrosto, Mortadella artigianale

Tagliere con solo Porchetta 
cotta a legna (1)

SP 1 Schiacciata con Porchetta, Crema di Cipolle, Patate Arrosto (1.7)

SP 2 Schiacciata con Porchetta, Crema a base di Gorgonzola DOP
        aromatizzata al Tartufo, Mandorle Tostate, Rucola (1.7)

Tagliere Porchetta, Pomodori 
Secchi, Caciotta Nostrana (1.7)

◆ Crostini di Fegatini Toscani 5 pz.    
     (1.4.7.9.10.12)

◆ Tagliere DEGUSTAZIONE di
   Formaggi (1.3.7.8.12)

   8 tipi tra Pecorini e Taleggio DOP
   accompagnati da Confettura di Fichi

7,00

8,90
9,00

9,00

9,50

7,00

8,00
13,90

aggiungi 
al tuo tagliere
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FIRENZE CENTRO - FIRENZE S. LORENZO - BOLOGNA CENTRO - BOLOGNA PRATELLO - SIENA - VERONA
MILANO BRERA - MILANO NAVIGLI - MILANO ISOLA  - MARINA DI MASSA - perugia - TORINO - VENEZIA - PADOVA - TRENTO

PORCHETTA ARTIGIANALE COTTA A LEGNA

SIAM QUEL POSTICINO... UN PO’ COSÌ, CHE TI FA SENTIRE... UN PO’ COSÌ, MA CHE TI PIACE TANTO COSÌ!

MENÙ

a RIMINI IN P.ZZA CAVOUR, 17

Acqua microfiltrata gratuita - per la lista degli allergeni chiedere al personale -

Amaro della casa         ◆ Grappa Classica3,00 3,50
Caffè         ◆ Acqua         ◆ Bibite in Vetro          ◆ Birre Commerciali (1)1,50 1,50 3,50 4,00

LA ROSSA ambrata ai fiori di gelsomino/ LA VERDE blanche torbida agrumata
LA GIALLA chiara fruttata Belgian style / LA VIOLA English stout

DA SALUMI ambrata, malti tostati/ DA FORMAGGI chiara al miele di castagno

BIBITE ARTIGIANALI “PAOLETTI” 3,50

 BIRRE ARTIGIANALI
“LA PROSCIUTTERIA”

6,00
(1)

Prosecco Millesimato DOC
La Prosciutteria (TV)
Prosecco Millesimato
Rosé DOC, La Prosciutteria (TV)

Rosato Salento IGP
Cantine De Falco (LE)

Valpolicella Ripasso Superiore
per “La Prosciutteria”
Azienda Madinelli (VR)

5,50

5,50

5,50

5,00

5,00

5,00

3,70

3,70

5,00
5,00

6,00

5,00

7,00

8,00

Calice

Calice

Chinotto - Limonata - Cedrata - Spuma Bionda

Aperol o Campari Spritz
spriTZ spriTZ

Ape Aperrol - Campari Spritz ol - Campari Spritz  
€€66

(12) (12)
spriTZspriTZ

ApeAperrol - Campari Spritzol - Campari Spritz  
€€66

(12)(12)

6,00
(12)

BOLLICINE & ROSATI

ROSSI

BIANCHI

Rosso della Casa
Renascimentho (FI)

La Torre - Chianti DOCG
Renascimentho (FI)

Lambrusco Grasparossa DOP
Azienda Agricola Pezzuoli (MO)

Morellino di Scansano DOCG
“La Prosciutteria”
Cantine Santa Lucia (GR)

Bolgheri Rosso DOC
Ferrari Iris (LI)

Bianco della Casa
Renascimentho (FI)
Pignoletto DOP
Azienda Agricola Pezzuoli (MO)
Pecorino DOCG BIO
Vigneti Santa Liberata (FM)
Vermentino IGT Toscana
Renascimentho (FI)
La Stronzetta - Chardonnay
Renascimentho (FI)

VINI AL
CALICE (12)



SCHIACCIATE
fresche e artigianali

CAPRESE DE LA PROSCIUTTERIA
Mortadella di Bologna IGP,
Mozzarella Fiordilatte, Pomodoro 
fresco, Pesto di Pistacchio (1.7)

CARPACCIO EMILIA ROMAGNA
Prosciutto di Parma, Crostino con
Ricotta e Origano, Confettura Extra
di Fichi, Lattuga (1.7)

CARPACCIO DI BLACK ANGUS
AFFUMICATO
con Pomodori Secchi, Olio al tartufo
bianco e Mandorle tostate

11,50

10,50

11,50

    LA CLASSICISSIMA
    Lattuga, Pomodoro fresco, Verdure
    al forno, Mozzarella Fiordilatte, 
    Olio EVO (7)

    LA PRELIBATA
    Lattuga, Glassa al balsamico,
    Pecorino, Mandorle tostate,
    Verdure al forno (7.8)

    LA SAPORITA
    Lattuga, Rucola, Cipolla in
    agrodolce, Glassa al Balsamico e 
    Verdure al forno (12)

10,50

9,50

9,50

questi piatti sono prodotti da un piccolo laboratorio artigianale seguendo le nostre 
ricette. trattasi di prodotto fresco, non congelato e senza conservanti.

PIATTI CALDI

PAPPARDELLE AL RAGÙ
DI CINGHIALE (1.3.9.12)

LE LASAGNE
DELLA NONNA (1.3.7.9.12)10,90 9,90

     LA 9
     con Speck, Crema di Funghi,
     Pecorino al Tartufo e Rucola (1.8)

    LA 10
     con Prosciutto di Parma,
     Confettura di fichi, Crema a base
     di Ricotta ed erbette aromatiche e      
     Mandorle Tostate (1.7.8)

    LA 11
     con Black Angus affumicato,
     Pomodoro fresco, Grana Padano 
     DOP, Rucola, Olio EVO e
     Semi di Sesamo (1.3.7.11)

     LA 12
     con Verdure al forno, Glassa al
     Balsamico, Pomodoro fresco,
     Lattuga e Mandorle tostate (1.8)

     LA 13
     con Mozzarella Fiordilatte, Origano,   
     Pomodoro fresco e Semi di girasole   
           (1.7)

in caso di esaurimento del prodotto 
fresco, le schiacciate, potrebbero 

essere congelate o surgelate 
all’origine

     LA 1
      con Crudo “La Prosciutteria”,
      Crema a base di Gorgonzola DOP
      aromatizzata al Tartufo, Lattuga e
      Olio EVO (1.9.10.12)

     LA 2
     con Finocchiona, Crema di     
     Carciofi e Verdure grigliate (1.7)

          LA 3
     con Prosciutto Arrosto,
     Crema a base di Ricotta ed erbette 
     aromatiche, Glassa al balsamico,   
     Confettura ai frutti di bosco  (1.7.12)

     LA 4
     con Mortadella Bologna IGP,
     Crema al Pistacchio e Mozzarella      
     Fiordilatte (1.7.8)

     LA 7
     con Mortadella al Tartufo, Crema 
     di Cipolle, Glassa al balsamico, 
     Rucola [1.(8).12]

    LA 8
     con Prosciutto grigliato al Tartufo,
     Pecorino, Olio aromatizzato al
     Tartufo, Crema Pomodori secchi (1.8) 

CREA LA TUA
SCHIACCIATA

a partire da 5,00
SALUMI: Crudo “La Prosciutteria”, Sbriciolona, Salame Toscano, Capocollo, 
Pancetta stagionata, Speck, Mortadella Bologna IGP, Fesa di Tacchino,
Prosciutto Arrosto, Salame piccante

SALUMI SPECIALI (+ 2,00): Porchetta, Prosciutto Arrosto al Tartufo,
Black Angus affumicato, Mortadella al Tartufo

FORMAGGI (+0,50): Pecorino al Pepe Nero, Pecorino al Peperoncino, Cacio 
Nostrano, Pecorino alle Noci, Pecorino Stagionato, Pecorino Paglia e Fieno

FORMAGGI SPECIALI(+ 1,50): Grana Padano DOP, Taleggio DOP

SALSE (+0,50): Crema a base di Gorgonzola DOP aromatizzata al Tartufo, 
Salsa di Peperoni, Crema di Pomodori secchi, Patè di Olive Nere, Crema a 
base di Ricotta ed erbette aromatiche, Crema Funghi, Crema Carciofi e Lime

SALSE SPECIALI (+1,50): Crema al Pistacchio, Paté di Fegatini,
Cipolla al Balsamico

CONFETTURE EXTRA (+2,00): Fichi, Frutti di Bosco, Miele di Castagno

7,00 8,00

9,00

9,00

7,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

INSALATECARPACCI



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 



LA PROSCIUTTERIA RIMINI 1 

 

 Vini Rossi 
 

 …dalla Nostra Azienda  

 . Chianti Classico Gallo Nero Docg - Sangiovese 95%, canaiolo 5%  24 

 . Chianti la Torre Docg - 80% Sangiovese, 15% Canaiolo, 5 Trebbiano 18 

 . Morellino di Scansano Docg - 90% sangiovese, 10% alicante 22 

 . Sciupafemmine Igt Toscana - Colorino e Sangiovese in botte grande 22 

 . Dandy Igt Toscana - Cabernet Sauvignon, barrique di 2° passaggio 22 

 . L'Insolente - Syrah in purezza, affinato 12 mesi in acciaio 22 

 . Vino della casa, Sangiovese giovane 13,5 vol. 12 

 Altri Rossi dalla Toscana  

 . Chianti Montespertoli Riserva - Sangiovese, Parri, Montespertoli (FI) 26 

 . Ciliegiolo Igt Toscana - 100% Ciliegiolo in purezza, affinato 12 mesi     
   in cemento, Fattoria Piazzano, Empoli (FI) 

. Rosso Fattoria di Fèlsina per La Prosciutteria, Sangiovese e Canaiolo,  
  Castelnuovo Berardenga (SI) 

. Bolgheri rosso Doc - Ferrari Iris - Castagneto Carducci (LI) 
 

   25 
    
   22 
 
   27 

 Altri Rossi  

 . Valpolicella Ripasso Superiore PER La Prosciutteria - 18 mesi di  
  legno, Madinelli Marano di Valpolicella (VR) 

25 

 . Montefalco Rosso BIO - Sangiovese 60%, Barbera 30%, 
  Sagrantino 10%, Di Filippo - Cannara (PG) 

. Sagrantino di Montefalco Etnico BIO, Sagrantino 100%, in legno  
  per 12 mesi, Di Filippo - Cannara (PG) 

. Refosco dal Peduncolo Rosso DOC Friuli, De Lorenzi - Pravisdomini (PN) 

24 

31 
 
 

24 
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. Pinot Nero in purezza - Grappolo d’oro - Cividale del Friuli (UD) 

. Lambrusco Pietrascura - Grasparossa, Pezzuoli - Maranello (MO) 

. Sangiovese di Romagna Doc - Pasolini dall’Onda - Imola (BO) 

Bianchi e Bolle 

…dalla Nostra Azienda 

23 

18 

27 

 

. Vermentino - Igt Toscana 100% Vermentino Toscano     21  

. Stronzetta - 100% Chardonnay in acciaio, 3 mesi sulle fecce     21  

. Vino della casa - Trebbiano Malvasia e Vernaccia     12  

. PROSECCO Millesimato Treviso doc Extra dry – il marchio  
  “La Prosciutteria” a Maserada sul Piave (TV) 

19   

. Prosecco Millesimato Rosé Treviso Doc Brut – il marchio 
  “La Prosciutteria” a Maserada sul Piave (TV) 

21  

ALTRI Bianchi Bolle Rosé   

. Pinot Grigio - Doc Friuli, De Lorenzi - Pravisdomini (PN) 22  

. Ribolla Gialla - Igt Friuli, De Lorenzi - Pravisdomini (PN) 24  

. Traminer Aromatico - Grappolo d’oro - Cividale del Friuli (UD) 23  

. Pecorino Docg BIO – 100% Pecorino, Santa Liberata, Fermo (FM) 20  

. Passerina Docg BIO, 100% Passerina Santa Liberata, Fermo (FM) 20  

. Grillo Dop Sicilia – Casa Vinicola Arini (TP) 23  

. Rosato Salento Igp – Cantine de Falco (LE) 19  

. SPUMANTE Pietragialla Dop - Pignoletto, Pezzuoli, Maranello (BO) 18 
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