
FIRENZE CENTRO - FIRENZE S. LORENZO - SIENA - BOLOGNA CENTRO - BOLOGNA PRATELLO 
MILANO BRERA - MILANO NAVIGLI - MILANO ISOLA - VERONA - MARINA DI MASSA - PERUGIA

TORINO - VENEZIA - RIMINI - TRENTO

ROSSI (12)BOLLICINE & BIANCHI (12)

Acqua microfiltrata gratuita - Coperto +1,50€
Caffè        ◆ Acqua        ◆ Bibite         ◆ Birre Commerciali(1)1,50 1,50 3,00 da 4,00

Prosecco DOC Millesimato
La Prosciutteria (TV)

Franciacorta DOCG Brut
Gabriella Bariselli (BS)

5,00

6,50 6,00

5,50

6,50
5,50

5,50

Sangiovese della Casa

Chianti Classico Docg
Morellino di Scansano DOCG
della Casa

Valpolicella Ripasso Superiore
Az. Madinelli (VR) per La Prosciutteria

Bianco della Casa
Vermentino Toscana IGT
Renascimentho (FI)
Fiori d’Arancio - Moscato 
Dolce, La Costa (PD)

3,50
3,50

CONNETTITI AL WIFI

Pinot Nero delle Venezie IGP
La Costa (PD) 8,00

a PADOVA IN PIAZZA DEI SIGNORI, 5

SIAM QUEL POSTICINO... UN PO’ COSÌ, CHE TI FA SENTIRE... UN PO’ COSÌ, MA CHE TI PIACE TANTO COSÌ!

la rossa, ambrata ai fiori di gelsomino
la verde, blanche torbida agrumata
la gialla, chiara fruttata Belgian style
da formaggi, chiara al miele di castagno
da salumi, ambrata, malti tostati

BIRRE ARTIGIANALI TOSCANE 

“LA PROSCIUTTERIA” (12)

6,00

Flûte

Calice

la nostra
storia

Il sogno di mio nonno Dino era quello di
vedere il frutto delle proprie fatiche passare

“direttamente” dalle proprie mani alla tavola di persone che
lo potessero “davvero” apprezzare; io penso di esserci riuscito con...

La Prosciutteria di Firenze
che nasce in Via de’ Neri nello storico quartiere

di S. Croce accanto al Museo degli Uffizi
come punto vendita di una piccola azienda familiare

posta nel comune di Montespertoli. Infatti è sulle colline
del Chianti, dove produciamo vino e olio, che tutta la magia ebbe inizio. 

Ad oggi sono molti i locali in Italia dove veleggia la nostra bandiera.
Vessillo di fiorentina simpatia e toscanissimo gusto, ci proponiamo

come quel posticino speciale, accogliente ed informale,
senza fronzoli, ma con tanto gusto e

ad un prezzo giusto!

PIATTI CALDI

prodotti da un piccolo laboratorio artigianale con le nostre ricette. trattasi di prodotto fresco in atm

LASAGNE DELLA NONNA 
(1.3.7.9.12)

TRIPPA ALLA FIORENTINA
CON BRUSCHETTA (1.9)
Cotta con aromi dell’orto e
pomodoro con bruschetta all’olio.

    RIBOLLITA (1.9.12)
     Zuppa fiorentina a base di pane,
     verdure, legumi e cavolo nero.

STRACOTTO CON POLENTA
FRITTA (9.12)
Guancia di maiale cotto nel vino rosso.

     PAPPA AL POMODORO
    TARTUFATA (1.9)

     Tipico piatto fiorentino con pane
     raffermo, pomodoro fresco, aglio,
     basilico e... con quel tocco in più!

ROAST-BEEF CON SALSA VERDE
TOSCANA ACCOMPAGNATO DA 
POMODORI FRESCHI (4.12)

PAPPARDELLE AL RAGÙ
DI CINGHIALE (1.3.9.12)

CINGHIALE IN TEGAME CON
POLENTA FRITTA (9)

10,00 13,00

9,00 14,90

10,00

13,00

12,00 14,90

PRIMI SECONDI

€4(12)

CHIEDI ALLO STAFF I PIATTI ED I VINI DEL GIORNO
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I NOSTRI
SPECIALI

SPECIALE PORCHETTA

CARPACCIO DI ANGUS AFFUMICATO
con Insalata, Verdurine, Grana Padano DOP,
Crostino con Crema a base di Ricotta ed 
erbette aromatiche, Semi di sesamo, Olio 
EVO, Origano e Grissini all’origano (1.3.7.11)

CARPACCIO DI BRESAOLA
con Insalata, Grana Padano DOP, Olio EVO,
Limone e Grissini all’origano (1.3.7)

     ORGASMO DI FORMAGGI
Selezione di 6 tipi (2 pz. per tipo) tra
Pecorini e Formaggi Speciali di mucca
con Confettura, Miele e Frutta (7)

ORGASMO DI SALUMI
Crudo “La Prosciutteria”, Prosciutto Veneto 
DOP, Sbriciolona, Pancetta Stagionata, Lardo 
di Colonnata IGP e Mortadella Bologna IGP (8)

LA 2 SCHIACCIATA CON PORCHETTA       (1.7.8.12)

         con Salsa a base di Gorgonzola DOP
         aromatizzata al tartufo, Pomodori
         secchi e Mandorle tostate

LA 1 SCHIACCIATA CON PORCHETTA (1)TAGLIATA DI SOLO PORCHETTA
TAGLIATA DI PORCHETTA (8)

con Pomodori secchi e
Mandorle tostate

14,00

8,00
10,00 9,00

7,00

15,00

14,00

10,00

SCHIACCIATE TOSCANE*
  LA 4 con Crudo “La Prosciutteria”
            e Pecorino (1.7)

  LA 5 con Sbriciolona, Crema a base
           di Ricotta ed erbette aromatiche
            e Pomodori secchi (1.7)

LA 10 con Lardo di Colonnata IGP, 
           Pecorino, Miele e Mandorle
           tostate (1.7.8)

  LA 8 con Prosciutto San Daniele DOP, 
            Pomodoro fresco, Mozzarella
            con latte di Bufala e Insalata (1.7)

LA 12 con Cotto alle Erbe, Pomodoro 
            fresco, Mozzarella con latte di
            Bufala e Insalata (1.7)

LA LIVORNESE | Crudo “La Prosciutteria”
Salsa Verde, Melanzane Sott’Olio (1.7.4.12)

  LA 13 con Angus affumicato, Crema a base
             di Ricotta ed erbe aromatiche, Semi
             di sesamo, Insalata e Glassa di
             aceto balsamico (1.7.11.12)

  LA 14 con Verdurine, Pomodori secchi,
              Salsa funghi trifolati e Insalata (1)

  LA 15 con Mortadella Bologna IGP,
            Burrata e Pesto di Pistacchio (1.7.8)

  LA 22 con Tacchino, Taleggio DOP,
            Crema di olive nere e Semi di
            girasole [1.7.(8)]

LA CALCIANTE | Soprassata, Salsa Verde,
Crema a base di Ricotta ed erbette
aromatiche (1.4.7.12)

7,00

*in caso di esaurimento del prodotto fresco, le 
schiacciate, potrebbero essere congelate o surgelate

6,50
7,00

9,507,50

8,00

9,50

9,50

7,00

7,00

8,00

Pesto di Pistacchio(8) + 2,00 - Mozzarella con latte di Bufala (7) + 2,50 - Burrata (7) + 2,50
aggiungi alla tua schiacciata

SPECIAL
PADOVA

PAG. 3 INTERNA
DX

I TAGLIERI PIÙ
FAMOSI D’ITALIA

Cestino di Schiacciata calda (1) + 3,00 - Pane Gluten Free (6.10.11.13) + 2,00
Mozzarella con latte di Bufala (7) + 5,00 - Burrata (7) + 5,00

aggiungi
al tuo tagliere

spriTZ

spriTZ

Ape Aperrol - C
ampari S

pritz

ol - C
ampari S

pritz
  

€€66

(12)
(12)

spriTZ

spriTZ

ApeAperrol - C
ampari S

pritz

ol - C
ampari S

pritz
  

€€66

(12)
(12)

~ serviti con cestino di pane fresco ~

          TAGLIERE GOURMET* 15,90
4 tipi di salumi, 3 tipi di formaggi, 3 tipi di crostini,

2 salumi speciali, 1 formaggi gourmet e 1 crostino speciale,
verdurine, confettura, miele e frutta di stagione

     TAGLIERE LA PROSCIUTTERIA* 10,90
Degustazione di salumi, formaggi, crostini e

verdurine, confettura e frutta di stagione

(A PERSONA)

(A PERSONA)

TRIS DI CRUDI
Crudo La Prosciutteria, Prosciutto Veneto DOP 
e Prosciutto San Daniele DOP

PROSCIUTTO AL COLTELLO DEL GIORNO
(chiedi cosa affettiamo oggi)

CROSTINI LARDO DI COLONNATA IGP 6 PZ.
crostini con Lardo di Colonnata IGP e Miele (1)

CROSTINI DI FEGATINI TOSCANI 5 PZ.
crostini con il classico paté di fegatini della
nostra tradizione (1.4.7.9.10.12)

     INSALATA LA PRELIBATA
Insalata con Pomodori secchi, Pecorino,
Verdurine, Mandorle tostate, Mosto cotto,
Olio EVO, Fior di Sale (7.8.12)

     INSALATA LA CAPRESE
Insalata con Mozzarella con latte di Bufala,
Pomodoro fresco e Pesto di Pistacchio (7.8)

da 6,50 a 14,00

10,00

7,00

7,00

9,00

9,00

SPECIAL PADUA
Degustazione di Prosciutto
Veneto DOP, Salame d’asino
e Soppressa Veneta

9,00
SCHIACCIATA AL PROSCIUTTO
VENETO DOP (1.7)

con Crema a base di Ricotta ed
erbette aromatiche, Miele e Semi di 
girasole

8,00

SCHIACCIATA SOPPRESSA VENETA (1.7.12)

con Salsa a base di Gorgonzola DOP aromatizzata al Tartufo e Verdurine
7,50

- per la lista degli allergeni chiedere al personale -

*per la lista degli allergeni chiedere al personale



Coffee        ◆ Water        ◆ Soft Drinks        ◆ Commercial Beers (1)

Free Microfiltered Water - Cover charge +1,50€
1,50 1,50 3,00 from 4,00

our
history

The dream of my grandfather Dino was
to see the fruit of his labors go “directly” from

his own hands to the tables of people who could
“really” appreciate it; i believe i have achieved this with...

La Prosciutteria di Firenze
that began on Via de’ Neri in the historic district

of S. Croce next to the Uffizi Museum as a retail outlet
of a small family business located in the town of Montespertoli.

In fact it is in the hills of Chianti, where we produce
wine and oil, that all the magic began. To this day
there are many places in Italy where our flag sails.

Vessel of Florentine sympathy and Tuscan taste, we propose
ourselves as that special little place, cozy and informal,

without any frills, but with lots of taste
and at a fair price!

in PADOVA AT PIAZZA DEI SIGNORI, 5

WE’RE THAT LITTLE PLACE... A BIT LIKE THIS, THAT MAKES YOU FEEL... A BIT LIKE THIS, BUT YOU LIKE IT JUST LIKE THAT!

Directly from Our Company in the Chianti

FIRENZE CENTRO - FIRENZE S. LORENZO - SIENA - BOLOGNA CENTRO - BOLOGNA PRATELLO 
MILANO BRERA - MILANO NAVIGLI - MILANO ISOLA - VERONA - MARINA DI MASSA - PERUGIA

TORINO - VENEZIA - RIMINI - TRENTO

RED (12)SPARKLING & WHITES (12)

Prosecco DOC Millesimato
La Prosciutteria (TV)

Franciacorta DOCG Brut
Gabriella Bariselli (BS)

5,00

6,50 6,00

5,50

6,50
5,50

5,50

House Sangiovese

Chianti Classico Docg
Morellino di Scansano DOCG
della Casa

Valpolicella Ripasso Superiore
Az. Madinelli (VR) per La Prosciutteria

House White Wine
Vermentino Toscana IGT
Renascimentho (FI)
Fiori d’Arancio - Moscato 
Dolce, La Costa (PD)

3,50
3,50

CONNECT TO WIFI

Pinot Nero delle Venezie IGP
affinato in cemento - La Costa (PD) 8,00

the red, amber with jasmine flowers
the green, citrusy peaty blanche
the yellow, clear fruity Belgian style
from cheeses, clear with chestnut honey
from salami, amber, roasted malts

TUSCAN ARTISANAL BEERS 

“LA PROSCIUTTERIA” (1)

6,00

Flûte

Calice

HOT DISHES

produced by a small artisanal laboratory based on our recipes. fresh product packed under map.

GRANDMA’S LASAGNE 
(1.3.7.9.12)

FLORENTINE-STYLE TRIPE
WITH BRUSCHETTA (1.9)
Slow-cooked with herbs and tomatoes, 
served with an olive oil bruschetta.

     RIBOLLITA VEGAN SOUP (1.9.12)
     Florentine soup made with bread,
     legumes and black cabbage.

PORK STEW WITH FRIED
POLENTA (9.12)
Pork cheek slow-cooked in red wine.

     TUSCAN TOMATO BREAD 
     SOUP WITH TRUFFLE (1.9)

     A typical dish made with bread, 
     fresh tomatoes, garlic, basil and... 
     with that extra special touch!

ROAST BEEF WITH PARSLEY
SAUCE, SERVED WITH
FRESH TOMATOES (4.12)

PAPPARDELLE WITH 
WILD BOAR RAGÙ (1.3.9.12)

STEWED WILD BOAR WITH 
FRIED POLENTA (9)

10,00 13,00

9,00 14,90

10,00

13,00

12,00 14,90

FIRST COURSES MAIN COURSE

€4(12)

PLEASE ASK OUR STAFF FOR TODAY’S FOOD AND WINE SPECIALS
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ITALY’S MOST
FAMOUS TAGLIERI

Basket of Hot Schiacciata (1) + 3,00 - Gluten Free bread (6.10.11.13) + 2,00
Mozzarella  with Buffalo milk (7) + 5,00 - Burrata cheese (7) + 5,00

add to your
chopping board

spriTZ

spriTZ

Ape Aperrol - C
ampari S

pritz

ol - C
ampari S

pritz
  

€€66

(12)
(12)

spriTZ

spriTZ

ApeAperrol - C
ampari S

pritz

ol - C
ampari S

pritz
  

€€66

(12)
(12)

~ served with fresh bread basket ~

      GOURMET CHOPPING BOARD* 15,90
4 types of cold cuts, 3 types of cheeses, 3 types of croutons,
2 special cold cuts, 1 gourmet cheese and 1 special crouton,

vegetables, jam, honey and seasonal frui

    CHOPPING BOARD LA PROSCIUTTERIA* 10,90
Tasting of cold cuts, cheeses, croutons and vegetables,

jam and seasonal fruit

(PER PERSON)

(PER PERSON)

OUR
SPECIALS
SMOKED ANGUS CARPACCIO
with Salad, Vegetables, Grana Padano PDO, 
Crostino with Cream made with Ricotta and
herbs aromatic, Sesame seeds, EVO oil,
Oregano and Oregano breadsticks (1.3.7.11)

CARPACCIO OF BRESAOLA
with Salad, Grana Padano PDO, EVO Oil,
Lemond and Oregano breadsticks (1.3.7)

     SPECIAL MIXED CHEESE
Selection of 6 types (2 pcs. per type) of
Pecorino and Special cow cheeses served
with Jam, Honey and Fruit (7)

SPECIAL MIXED MEATS
Cured ham “La Prosciutteria”, Prosciutto
Veneto PDO ham, Sbriciolona, Seasoned Pan-
cetta, Lardo of Colonnata PGI and Mortadella 
Bologna PGI (8)

14,00

15,00

14,00

10,00

TRIS OF CURED HAM
Cured ham “La Prosciutteria”, Veneto PDO 
ham and San Daniele ham PDO

SLICED HAM OF THE DAY
(ask what we are cutting today)

CROUTONS LARDO OF COLONNATA PGI
(6 pcs.) Tuscan bread, toasted and served 
with slices of Lardo of Colonnata PGI and 
Honey (1)

TUSCAN LIVER CROUTONS 5 PCS.
Tuscan bread, toasted and served with the 
classic liver paté of our tradition (1.4.7.9.10.12)

     SALAD LA PRELIBATA
Salad with Dried tomatoes, Pecorino cheese,
Vegetables, Toasted almonds, Cooked
wine must, EVO oil, Salt (7.8.12)

     SALAD LA CAPRESE
Salad with Mozzarella with Buffalo milk,
Fresh tomatoes and Pistachio Pesto (7.8)

from 6,50
to 14,00

10,00

7,00

7,00

9,00

9,00

SPECIALE 
PORCHETTA

LA 2 SCHIACCIATA CON PORCHETTA        (1.7.8.12)

         with Sauce based on Gorgonzola
         PDO flavored with Truffle, Dried
         tomatoes and Toasted almonds

LA 1 SCHIACCIATA WITH PORCHETTA 
(1)

SLICED OF ONLY PORCHETTA
SLICED PORCHETTA (8)

with Dried Tomatoes & Toasted Almonds

8,00
10,00

9,00

7,00

SPECIAL
PADOVA
SPECIAL PADUA
Tasting of  Veneto PDO ham, Doneky 
Salami and Soppressa Veneta

9,00
SCHIACCIATA AL PROSCIUTTO
VENETO DOP (1.7)

with Cream made with Ricotta and 
herbs aromatic, Honey and Sunflower 
seeds

8,00

SCHIACCIATA SOPPRESSA VENETA (1.7.12)

with Sauce based on Gorgonzola PDO flavored with Truffle and Vegetables
7,50

*for the list of allergens ask the staff

TUSCAN SCHIACCIATE*
  LA 4 Cured ham “La Prosciutteria”
            and Pecorino cheese (1.7)

  LA 5 Sbriciolona, Cream made with
           Ricotta & herbs aromatic and
            Dried Tomatoes (1.7)

LA 10 Lardo of Colonnata PGI, Pecorino
           cheese, Honey and Toasted
           Almonds (1.7.8)

  LA 8 San Daniele PDO ham, Fresh 
            Tomato, Mozzarella with Buffalo
            milk and Salad (1.7)

LA 12 Cooked ham with herbs, Fresh 
            Tomatoes, Mozzarella with
            Buffalo milk and Salad (1.7)

LA LIVORNESE | Cured ham “La Prosciutteria”
Parsley Sauce, Eggplants in oil (1.7.4.12)

  LA 13 Smoked Angus, Cream made with
             Ricotta and herbs aromatic, Sesame
             Seeds, Sald and Balsamic Glaze
             (1.7.11.12)

  LA 14 Vegetables, Dried Tomatoes,
              Mushrooms Sauce and Salad (1)

  LA 15 Mortadella Bologna PGI,
            Burrata cheese & Pistachio Pesto
                          (1.7.8)

  LA 22 Turkey, Taleggio PDO cheese, Black
             Olives Cream & Sunflower
            seeds [1.7.(8)]

LA CALCIANTE | Soprassata, Parsley Sauce,
Cream made with Ricotta & herbs
(1.4.7.12)

7,00

*in case of running out of fresh product,
the schiacciate may be frozen or deep-frozen.

6,50
7,00

9,50
7,50

8,00

9,50

9,50

7,00

7,00

8,00

Pistachio Pesto (8) + 2,00 - Mozzarella with Buffalo milk (7) + 2,50 - Burrata cheese(7) + 2,50
add to your schiacciata

- for the list of allergens ask the staff  -







LA PROSCIUTTERIA PADOVA 1 

 

 Vini Rossi | Red Wines  

 …dalla Nostra Azienda  

 . Chianti Classico Gallo Nero Docg - Sangiovese e Canaiolo 24 

 . Chianti la Torre Docg – Sangiovese, Canaiolo e Trebbiano 18 

 . Fiasco Chianti La Prosciutteria, Sangiovese  18 

 . Fiasco Chianti La Prosciutteria, Sangiovese – MAGNUM 1,5L  29 

 . Morellino di Scansano Docg – Sangiovese e Alicante  22 

 . SuperToscano Igt Toscana – Sangiovese e Merlot in barrique 22 

 . Sciupafemmine Igt Toscana - Colorino e Sangiovese 22 

 . Dandy Igt Toscana - Cabernet Sauvignon in barrique 22 

 . L'Insolente - Syrah in purezza, affinato 12 mesi 22 

 . Vino della casa, Sangiovese giovane 12 

 Altri Rossi dalla Toscana  

 . Losco Sangiovese di Maremma - S. Lucia, Magliano in Toscana (GR) 21 

 . Morellino di Scansano Docg Tore del Moro - Sangiovese, S. Lucia,  
  Magliano in Toscana (GR) 

25 

 . Morellino di Scansano Docg Tore del Moro – MAGNUM 1,5L – Sangiovese,  
  S. Lucia - Magliano in Toscana (GR) 

52 

 . Morellino di Scansano Docg Riserva “Massi della Mandorlaia”  
  Sangiovese, Alicante, Merlot e Cabernet, Castello di Poppiano (FI) 

38  

 . Le Bronche Igt Toscana - Cab. Sauvignon, Fattoria Parri, Montespertoli (FI) 33 

 . Syrah - Igt Toscana – Syrah 12 mesi barrique, Castello di Poppiano, 
  Montespertoli (FI) 

30  

 . Historia - Igt Toscana - Merlot 12 mesi Barrique, Castello di Poppiano,  
  Montespertoli (FI) 

40 
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. E'ssenza (senza solfiti aggiunti) Igt Toscana, Sangiovese - Castello di  
  Poppiano, Montespertoli (FI) 

26  

. Ciliegiolo Igt Toscana - 100% Ciliegiolo, affinato 12 mesi, 
  Fattoria Piazzano, Empoli (FI) 

25  

. Colorino Igt Toscana - 100% Colorino, 15 mesi barrique,    
  Fattoria Piazzano - Empoli (FI) 

36  

. Chianti Montespertoli Riserva Docg - Sangiovese, Fattoria Parri, 
  Montespertoli (FI) 

26  

. Chianti Colli Fiorentini Riserva Docg – Sangiovese, Merlot e Cabernet, 
  Castello di Poppiano, Montespertoli (FI) 

31   

. Berardenga Chianti Classico Docg - Sangiovese, Fattoria di Fèlsina,    
  Castelnuovo Berardenga (SI) 

31   

. Berardenga Chianti Classico Riserva Docg - Sangiovese, Fattoria di  
  Fèlsina, Castelnuovo Berardenga (SI) 

37   

. Brunello di Montalcino Docg - Sangiovese, Tenimenti Ricci (SI) 40  

. Rosso di Montalcino Doc - Sangiovese, Tenimenti Ricci, Montalcino (SI) 26  

. Nobile di Montepulciano Docg - Sangiovese, Canaiolo Nero e Mammolo,  
  Cantina del Giusto, Montepulciano (SI) 

30   

. Nobile di Montepulciano Riserva Docg - 12 mesi in barrique, 
  Cantina del Giusto - Montepulciano (SI) 

40  

. Rosso di Montepulciano Doc - Cantina del Giusto, Montepulciano (SI) 22  

. Rosso Toscana Igt - Fattoria di Fèlsina per La Prosciutteria, Sangiovese e  
  Canaiolo, Castelnuovo Berardenga (SI) 

22   

. Bolgheri rosso Doc - Merlot, Cabernet e Petit Verdot - Ferrari Iris, 
  Castagneto Carducci (LI) 

27  

. Bolgheri Superiore - Barrique 15 m., Ferrari Iris, Castagneto Carducci (LI) 35  

. Hebo Igt Toscana - Cabernet, Merlot e Sangiovese, Cantina Petra (LI) 28  
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 . Quercegobbe Toscana Igt - Merlot, Cantina Petra (LI) 45 

 . Petra Rosso Igt – Cabernet, Merlot e Cabernet Franc, Cantina Petra (LI) 68 

 Vini Rossi dal Veneto  
 . Merlot Igt Veneto – Merlot in purezza, La Costa (PD) 22 

 . Pinot Nero Igt - Pinot Nero in purezza, La Costa (PD) 27 

 . Cabernet Igt Veneto - Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc, La Costa (PD) 22 

 . Valpolicella Ripasso Doc Superiore PER La Prosciutteria, 
  Azienda Madinelli (VR) 

25 

 . Valpolicella Classico Doc PER La Prosciutteria – Corvina, Rondinella 
  e Molinara, Azienda Madinelli (VR) 

19 

 . Amarone della Valpolicella Docg PER La Prosciutteria - Corvina,  
  Corvinone e Rondinella, Azienda Madinelli (VR) 

36 

 Vini Rossi dal Piemonte  

 . Barolo Docg – Massimo Rattalino PER La Prosciutteria, Barbaresco (CN) 39 

 . Barolo Riserva Docg – Massimo Rattalino PER La Prosciutteria, 
  Barbaresco (CN) 

65 

 . Barbaresco Docg – Massimo Rattalino PER La Prosciutteria, 
  Barbaresco (CN) 

39 

 . Langhe Nebbiolo Doc – Massimo Rattalino PER La Prosciutteria, 
  Barbaresco (CN) 

26 

 Vini Rossi dall’ Umbria  
 . Umbria Igt Sangiovese - Merlot, Cabernet, Az. Custodi, Orvieto (TR) 16 

 . Montefalco Rosso Doc “Le Grazie” - Sangiovese, Cabernet Sauvignon,    
  Vitigno Autoctono e Merlot, Villa Mongalli, Bevagna (PG) 

26 



LA PROSCIUTTERIA PADOVA 4 

 

. Sagrantino di Montefalco Docg “Pozzo del Curato” - Sagrantino, 
  Villa Mongalli, Bevagna (PG) 

40  

. Montefalco Rosso BIO – Sangiovese, Barbera e Sagrantino, Di Filippo – 
  Cannara (PG) 

24  

. Sagrantino di Montefalco Etnico BIO, Sagrantino 100%, Di Filippo,  
  Cannara (PG) 
 

31  

altri Rossi da Nord, Centro e Sud    

. Pinot Nero Igt – Pino Nero, Grappolo d’oro - Cividale del Friuli (UD) 23  

. Cabernet Franc Dop Friuli – Cabernet Franc, Terre Ger, Pravisdomini (PN) 20   

. Lambrusco Reggiano DOC, La Prosciutteria (RE) 17   

. Sangiovese di Romagna Doc - Pasolini dall’Onda - Imola (B0) 16   

. Creanzia Aglianico Riserva Doc - 100% Aglianico, Vigne di Malies, 
  Guardia Sanframondi (BN) 

28  

. Patre Aglianico del Sannio Doc - 100% Aglianico, Vigne di Malies, 
  Guardia Sanframondi (BN) 

20   

. Salore - Salice Salentino Dop Negroamaro - Affinamento barrique,  
  Cantine de Falco – Novoli (LE) 

23  

. Negroamaro Igp Puglia Negroamaro, Cantine de Falco - Novoli (LE) 18  

. Bocca della Verità Primitivo Igp Puglia - Primitivo, Affinamento  
  in barrique, Cantine de Falco – Novoli (LE) 

23   

. Primitivo Igp Puglia - Primitivo, Cantine de Falco - Novoli (LE) 18   

. Nero d’Avola Sicilia DOP, Nero d’Avola, Arini Marsala (TP)  18  
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 Bianchi, Bolle e Rosé | Sparkling White & Rosé   

 … dalla Nostra Azienda  

 . PROSECCO Millesimato Treviso Doc Extra dry - Prodotto per 
  il marchio “La Prosciutteria” a Maserada sul Piave (TV) 

20 

 . PROSECCO Millesimato Treviso PER “La Prosciutteria” MAGNUM 1,5L (TV) 40 

 . PROSECCO Rosé Treviso Doc - Prodotto per il marchio “La Prosciutteria” 
  a Maserada sul Piave (TV) 

20 

 . SPUMANTE Brut Rosé - Sangiovese e Pinot Nero, prodotto per 
 “La Prosciutteria” da Fattoria di Fèlsina C. Berardenga (SI) 

26 

 . Vermentino - Igt Toscana - 100% Vermentino, Renascimentho (FI) 22 

 . Stronzetta Igt Chardonnay - 100% Chardonnay, Renascimentho (FI) 22 

 . Vino della casa – Trebbiano, Malvasia e Vernaccia 12 

 … Altri dalla Toscana  

 . Vermentino di Bolgheri Doc - Ferrari Iris, Castagneto Carducci (LI) 26 

 . Ansonica Doc Argentario - Santa Lucia, Magliano in Toscana (GR) 22 

 . Fruttidoro - Colombana in purezza, Igt Toscana, Fattoria di Piazzano (FI) 25 

 . Vernaccia di San Gimignano Docg - San Benedetto, San Gimignano (SI) 20 

 . Vernaccia di San Gimignano Riserva Docg - Vernaccia, San Benedetto, 
  San Gimignano (SI) 

26 

 … dal Veneto  

 . Lugana Doc – 100% Turbiana, Ottella (VR) 29 

 . SPUMANTE DOLCE Fior d'Arancio - Moscato, La Costa, Vò (PD) 18 
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… dal Friuli-Venezia Giulia   

. Pinot Grigio - Doc Friuli, Pinot Grigio, De Lorenzi - Pravisdomini (PN) 22   

. Sauvignon - Doc Friuli, Sauvignon, De Lorenzi - Pravisdomini (PN) 23   

. Ribolla Gialla - Igt Friuli, Ribolla Gialla, De Lorenzi - Pravisdomini (PN) 25   

. Bianco Friulano - Doc Friulano, De Lorenzi - Pravisdomini (PN) 22   

. Traminer Aromatico – Traminer, Grappolo d’oro - Cividale del Friuli (UD) 23   

… dalla Lombardia   

. SPUMANTE Franciacorta Brut Docg – Chardonnay e Pinot Nero, 
  Società Agricola Gabriella Bariselli – Erbusco (BS) 

30   

. SPUMANTE Franciacorta Saten Docg - Chardonnay, Società Agricola  
  Gabriella Bariselli (BS) 

35  

. SPUMANTE Franciacorta Dosaggio Zero Docg - Chardonnay, 
  Società Agricola Gabriella Bariselli, Erbusco (BS) 

32   

. SPUMANTE Extra Dry - Chardonnay e altre uve, Società Agricola 
  Gabriella Bariselli, Erbusco (BS) 

18   

. ROSE’ SPUMANTE Extra Dry - 100% Pinot Nero vinificato in rosa,  
  Società Agricola Gabriella Bariselli, Erbusco (BS) 

18   

… dal Trentino-Alto Adige   

. SPUMANTE Trento Doc Brut Overture - Chardonnay, 
  Cantina Delaiti, Aldeno (TN) 

30  

. SPUMANTE Trento Doc Extra Brut Rondò Millesimato - Chardonnay,  
  Cantina Delaiti, Aldeno (TN) 

37   
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 … dalle Marche  

 . Pecorino Docg BIO – 100% Pecorino, Santa Liberata, Fermo (FM) 19  

 . Passerina Docg BIO, 100% Passerina Santa Liberata, Fermo (FM) 19  

 . SPUMANTE Passerina in purezza, Santa Liberata, Fermo (FM) 20 

 … dalla Campania  
 . Falanghina del Sannio Doc Opalus - Vigne di Malies,  

  Guardia Sanframondi (BN) 
18 

 . Greco del Sannio Doc Aedo - Vigne di Malies, Guardia  
  Sanframondi (BN) 

20 

 . Fiano del Sannio Doc Fojano - Vigne di Malies, Guardia  
  Sanframondi (BN) 

21 

 . “Callida” Coda di Volpe Sannio Doc - Coda di Volpe e Falanghina, 
  Vigne di Malies, Guardia Sanframondi (BN) 

20 

 … altri da Nord, Centro e Sud   
 . Roero Arneis Docg – Massimo Rattalino PER La Prosciutteria, 

  Barbaresco (CN) 
25 

 . Grechetto Bianco dell’Umbria Igt BIO, Grechetto 
  Di Filippo - Cannara (PG) 

22 

 . SPUMANTE Pietragialla Dop - Pignoletto, Pezzuoli, Maranello (BO) 17 

 . ROSE’ del Salento Igp – Negroamaro e Malvasia Nera,  
  Cantine De Falco, Novoli (LE) 

18 
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